COOP Club.c: 2 listopadu., 2021

Vinecko ruzové

Historie razového vina

Ackoliv jméno rosé ziskalo ruzové vino teprve relativné nedévno, jeho historie je podstatné bohatsi.

Zminky o ném nachazime uz za Hippokratova zivota. Hippokratés zminuje tri druhy vina, z nichz
jednomu by v dnesnim slovniku odpovidalo zrejmé praveé rosé. V ceskych zemich se objevuje spolu s prvnimi
modrymi odriadami zhruba v 16. stoleti.

Vzniklo viceméné nahodou. Mensi vinari drtili své hrozny na obecnich lisecha mnohdy se na né
dostala rada, az kdyz nebyla prilezitost cervené a bilé hrozny lisovat oddélené. Vysledna drt pak
davala vino razové barvy.

Jak se ruzové vino vyrabi?

Mezi lidmi panuje zastaralé klisé, ze se ruzové vino vyrabi smichanim nepovedeného bilého a
cerveného vina. To je ovsem v Evropské unii kromé oblasti Champagne zakazané.



Ve skutecnosti se rosé nejcastéji vyrabi z modrych hroznti metodou kratkého nakvaseni rmutu
(tzn. rozdrcenych hrozni). Ten se nechava macerovat (tzn. nalezet) zhruba 6 hodin, aby se z néj
uvolnilo jen malo z cerveného barviva. Most oddéleny od slupek pak prochazi dalsimi fdzemi vyroby,
které jsou stejné jako u bilého vina. Vyroba muze byt postavena na jediné odrudé modrych hroznt nebo
smésich nékolika odrud (tzv. cuvée).

Typy barev

Ackoliv vétSina z nds rozeznava ve viné barvy tri, vinari a sommeliéri jsou schopni jednotlivé odstiny jesté
vice rozsirit. U razovych vin se proto podle délky macerace a odrudy muzeme setkat s viny
Sedoruzovymi, bledé ruzovymi, malinové ruzovymi, nafialovélymi, viny v barvé koroptviho oka.

Vyjimkou nejsou ani tfesnova barva, barva cibulovych slupek, lososové ruzova vina, pomerancova a
meédéna vina. Posledni Ctyri ze jmenovanych barev se objevuji hlavné u vyzralejsich vin na pocatku starnuti,
a nejsou tedy na Skodu.

Ruzové kouzlo

Rosé se pysni svézi ovocnou chuti s dostatkem kyselin, ktera se povétSinou nehodi pro
dlouholetou archivaci.Idealné by se mélo konzumovat do dvou let po sklizni.

Stejné jako Cervena a bila vina se také ruzové vino odliSuje podle obsahu zbytkového cukru (tzn. cukru,
ktery se béhem kvasSeni neproménil na alkohol) na sucha (do 4 g/1), polosucha (do 12 g/1), polosladka (do
42 g/1) a sladka (nad 42 g/1). Z vani a chuti dominuji pronikavé ovocné prvky bananu, jahod a
¢erveného zahradniho ovoce. Nezridka se také muzeme setkat s tony citrusu - grepu ¢i limety.

Jak ruzové vino podavat?

Idealni teplota pro podavani rizového vina je mezi 8 a 13 °C. ProtoZe rosé patfi k leh¢im vinlim,
jeho chut se skvéle rozvine ve vysokych sklenicich s otevienym okrajem typu zvonu Ke sladkym
ruzovym vinum volime spiSe mensi a niz$i pohary do zvonu.

Mezi Sirokou verejnosti jsou oblibené i michané napoje a drinky z rosé doplnéné o rozdrceny led a
Cerstvé ovoce. Samotné ruzové vino skvéle doplnuje lehka jidla, salaty, ale hodi se také k syrum
nebo morskym plodam. Jedinec¢né ladi i s leh¢imi, napr. ovocnymi dezerty.

Skladovani

Jak uZ jsme zminili, vétSina riZovych vin se nehodi k dlouhodobé archivaci. Presto byste jejich skladovani
nemeéli podcenovat. Najdéte pro né chladnéjsi (do 15 °C) a tmavé misto bez primého slunec¢niho
zareni. ProtoZe se vétSina rosé plni do pruhlednych lahvi, je na skladovéani velice nachylné.



Domaci, nebo zahranicni?
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Tuzemska vyroba rtizového vina sklizi ispéch nejenom v Cesku, ale hlavné v zahraniéi.Zptisobeno
je to i diky klimatickym podminkém, které nase severnéji polozené vinice nabizeji. Mezi nejcastéjsi odrady
patri Cabernet Sauvignon, Zweigeltrebe a Frankovka.

Ceska rosé boduji jako lehka, svézi a originalni vina, kterych se v jizné poloZenych vinicich hif
dosahuje. Setkat se ovSem muzete i s téZSimi a plné&jsimi chutémi ve vybérech z hroznu ¢i z bobuli.
Ve svété se vyuzivaji hojné odrady Cabernetu a Pinot. VétSina svétové produkce pochazi z USA,

Australie a Afriky. Tato vina se vyznacuji vyssim obsahem zbytkového cukru, plnéjsi a tézsi chuti s vyssim
obsahem alkoholu.

Z evropskych zemi vede jednoznacné prim v konzumaci a také vyrobeé francouzské rosé Mezi
nejvyhledavané;jsi oblasti patri Val de Loire, Provence a Cotes du Rhone.



