COOP Club.c: 31 prosince., 2019

Umite michat koktejly?
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Jsem domaci barman

I k doméacimu michéni ndpoji by mélo patrit zdkladni ,barmanské” vybaveni. Patii do néjSiroka skala
alkoholickych i nealkoholickych napoju, nejruznéjsi variace sklenic, nastroju i ozdobhotovych
napoju. Ve vybavé by vim nemél chybét Sejkr, odmérky o ruznych objemech, drtitko, michatka,

brcka, mixér, ¢i drtic¢ ledu.

Jaké pripravit sklenice?

Jestlize si nechcete vyslouzit spolecenské faux-pas, vyplati se alespon minimalni orientace v druzich
jednotlivych sklenic a v podavani hotovych napoju. Mezi zdkladni druhy sklenic pro michané napoje patri
koktejlka neboli V-shape (sklenice tvaru V na vysoké noze, v niz se podava napr. cinzano), tumbler
(vysoka ¢i mala sklenice ovalného tvaru), konakova sklenka (banka na nizké noze typicka pro
konaky a whisky) a silnosténna sklenice s ouskem na horké napoje

Druhy napoju

Z hlediska obsahu alkoholu se muzeme setkat s michanymi népoji alkoholickymi ¢i nealkoholickymi (tzv.
soft drinks). Podle doby podavani aperitivy (pred jidlem) ¢i digestivy (po jidle). Podle velikosti se napoje
déli na kratké (short drinks) s objemem do 10 cl, stredni (medium drinks) do 20 cl a dlouhé (long

drinks) do 30 cl



. Podle obsahu cukru se potom koktejly déli na suché (dry), polosuché (medium dry) a sladké (sweet).

Koktejly rozlisujeme také podle jejich baze (tzn. zakladni ¢asti). Mezi nejcastéji pouzivané patri

gin, rum, vodka, tequilla a whisky. Vétsina koktejll pak kombinuje baze alespon dvé. Kromé nich jsou
zde zastoupeny i modifikatory, které napoji dodavaji jedine¢nou chut a aroma. Mohou mit podobu vermutu,
jez ozvlastni koktejl o prijemnou horkost, ovocnych dZzusu nebo neotrelych prisad, jakymi jsou vaje¢né
zloutky, smetana nebo cukr.

Tresnicka na zaver

Pro dokonaly efekt i vyslednou chut koktejli nesmime zapomenout na detaily. K oblibenym dopliktum
patrizdobeni okraju sklenic cukrem nebo soli. Sklenici, kterou takto chceme vylepsit, uchopime za dno a
krouzivym pohybem omocime jeji konec v citronové ¢i pomerancové $tavé a poté stejnym zplisobem v cukru
Ci soli. Vyplati se dat pozor, aby sklenice nebyla zaborena prili§ hluboko. Jesté efektnéjsi bude vysledek,
pokud sklenici omoc¢ime v barevném likéru ¢i grenadiné. Oku lahodici jsou i ozdoby z cerstvého i
kompotovaného koktejlového ovoce. Chybét by vam proto nemély pomerance, jahody, koktejlové tresné
nebo treba olivy.



