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Proc je horka cokolada horka?

Proc je horka?

Horka cokolada je intenzivni, aromatickd, elegantni a plna skutecného kakaa.Praveé vysoky podil kakaové
susiny - obvykle 70 % a vice - stoji za jejim nazvem i typickou chuti.Cim vice kakaa je v tabulce, tim
méneé prostoru zbyva pro cukr. To znamena, Ze chut je vyraznéjsi, silnéjsi a prirozené horka, protoze v
ni dominuji kakao a jeho polyfenoly.

Jak vznika?

Horkéa cokoldda je cenéna hlavné pro svou komplexnost. Pri spravném zpracovani nabizi tony ovoce, kvétin,
koreni, dfeva nebo orechl. Tuto hloubku chuti ziskdva uz od prvniho kroku - od kvaseni kakaovych bobu.
Fermentace probiha nékolik dni, boby se pri ni zahrivaji a rozvijeji charakteristickou viini.
Nasleduje suseni, prazeni a mleti na kakaovou hmeotu. Do ni se pridava cukr a pripadné dalsi
ingredience, ale bez mléka, protoze pravé to odliSuje horkou ¢okoladu od mlécéné.Nakonec se hmota
dlouhé hodiny , conchuje”, tedy micha, aby byla dokonale hladka, a teprve potom se temperuje a
lije do forem.

Jaké horké cokolady najdete v COOPu?



Horka cokolada 70 % - klasika, ktera nikdy nezklame

chocolate

Tato varianta je idedlni pro milovniky intenzivniho kakaa. Nabizi ¢istou, vyvazenou chut bez rusivych
tonu a hodi se nejen k samostatnému mlsani, ale také ke kavé nebo k vinu.

Horka ¢okolada s rumovou prichuti - pro fanousky aromatickych téonua

Tmava ¢okolada s rumovym aroma pusobi jemnéji a sladceji diky své vini i chuti.Je to typicka
»zimni tabulka“”, kterou si dokazete vychutnat pomalu, s horkym napojem a v klidu vecera.

Horka cokolada s prazenymi mandlemi - elegance v kazdém kousku



Kiupavé mandle dodavaji cokoladé jemnou sladkost a krasnou texturu.Vyrazna horkost kakaa se s
nimi dokonale doplnuje a vytvari kombinaci, kterou oceni kazdy, kdo ma rad kontrast chuti.

Horka c¢okolada s liskovymi orechy - nadcasova klasika

Liskové orechy jsou v kombinaci s tmavou ¢okoladou absolutni evergreen. OriSkové tony krasné navazuji
na kakaovou chut a kazdé sousto je lehce nasladlé a prijemné kiupavé.

Které horké cokolady jsou nejlepsi?



Za kvalitni se obvykle povazuji tabulky s vysSim podilem kakaa, idealné od 70 % vySe Neznamena to
jejich zpracovani. Dobra cokolada by méla byt hladka, neméla by byt prilis kysela ani Stiplavaa méla
by nabidnout prijemnou dochut bez zbytecné drsnosti.

Nas vanocni tip

Horké cokolada je perfektni darek k Vanocum - je kvalitni, krasné vypada a zaroven ji potésite i nékoho, kdo
»nic nechce”. Muzete vytvorit maly cokoladovy set z nékolika druhtt COOP Premium, pridat k tomu kévu
nebo cervené vino a vse zabalit do jednoduché krabicky nebo celofanu. Vznikne tak darkovy balicek, ktery
pusobi luxusné, ale pritom je cenové dostupny a hlavné chutny.



