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Poznate jednotlivé odrudy vina?

Vinecko bilé, vinecko rudé...

Laici vina déli na cervena a bila.Také k vyctu pridajivina Sumiva apodle obsahu cukru sucha,
polosucha, polosladka a sladka.

Ti vice zasvéceni moZznéa vypocitaji, Ze podle jakosti délime vina na stolni, jakostni, znamkova, vina s
privlastkem, kabinet, pozdni sbér, vybér z hroznti, vybér z bobuli, ledové a slamové vina

ZkusSeni milovnici vina ovSem vi své.Cichnou ke sklence s vzacnym mokem, vzdychnou, za$eptaji, jak voni
po malinach ¢i Cerstvé poseCené trave, usrknou ... a vysypou z rukavu roc¢nik, kdy se z utrzenych hroznu
dostalo po vylisovani a kva$eni do sudu a lahvi, kde dél pracovalo.

My obycejni smrtelnici, byt mame vino radi, vétSinou délime tento bozsky mok na dobry a SpatnyA
vétSinou jsme radi, kdyZ nam nékdo poradi. Pojdme se tedy podivat na jednotlivé druhy vin a povédét si o
nich néjaké detaily:

Miiller Thurgau

® Charakteristika: 1ehci, uslechtilé vino

® Barva: svétle zlutozelena

* Viiné: jemna muskatova az koprivové broskvova

® Chut: harmonicka chut s nizSim obsahem kyselin a prijemnymi aromatickymi
latkami



* K jakemu jidlu se hodi: predkrmy, zeleninové polévky, teleci maso, ryby, Sunka,
bilé mékké syry
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Rynsky ryzlink

* Charakteristika: rika se o ném, ze je to vino kralu a kral vin

* Barva: svétle zlutozelena

* Vuné: kvétinova, typicka po lipovém kvétu, ale i muskatova, broskvova nebo
jako luc¢ni kveéty

* Chut: peprné korenita a plnd, zvyraznénd pikantni kyselinkou

* K jakéemu jidlu se hodi: tu¢néjsi masité pokrmy, uzené. Hodi se také k zabijacce,
déle k lehké upraveé ryb a drubeze, telecimu masu

Veltlinskeé zelené

® Charakteristika: vhodné k dennimu stolovani i jako vinny strik

® Barva: svétle zluta

* Viiné: od jemné muskatové az po medové lipovou

® Chut: Sveézi, extraktivni vino, jemné nahorklé, korenité, plné. Prijemna
kyselinka zanechava dlouhotrvajici chutovy vjem.

* K jakému jidlu se hodi: slané predkrmy, studené misy, omacky, hovézi maso, filé z
morskych ryb, veprovy rizek

Chardonnay

® Charakteristika: elegantni plné vino
® Barva: zelenkavé zluta se zlatavymi odlesky
* Viiné: citrusové aroma, orechy a maslo



® Chut: jiskrna chut, ve které se tropické ovoce snoubi s prazenymi orisky
* K jakemu jidlu se hodi: pastiky, hustsi polévky, bilé omacky. Hovézi a veprové
maso, drubez, divocina, ustrice, ryby. Mékké syry s bilou plisni.

Cabernet Sauvignon

® Charakteristika: pro vynikajici jakost a dlouhou uchovatelnost si po celém svété
vydobyl nejvyssi uznani

® Barva: intenzivné cervena

* Viiné: po ¢erném rybizu

® Chut: travnata, drsnéjsi, zranim nabyva plnosti a odrudového charakteru vina

* K jakému jidlu se hodi: kaviar, tmavé maso, zvérina, tvrdé syry




Frankovka

* Charakteristika: Rika se o ni, Ze je rozmarna jako Zzena a ma vsechny jeji dobré
i Spatné vlastnosti.

® Barva: tmaveé rubinova

* Viiné: pripomina jadra peckovin, nékdy jemné skoricova

® Chut: pikantni, plna, prijemné drsna, vyzrava do bohaté Sire.

* K jakému jidlu se hodi: téstoviny, zvérina, tmavé maso, drubez, syry se zelenou a
uslechtilou plisni

Merlot

® Charakteristika: stard odruda pochdzejici z Francie, oblibena a rozsirena po
celém svété

® Barva: tmavé Cervena

* Viiné: ¢ervené ovoce (obvykle tresné, nékdy Cerveny rybiz)

® Chut: plna, vyborna

* K jakému jidlu se hodi: mlada vina k lehkym italskym pokrmam, tézsi ke zvériné

Modry Portugal



® Charakteristika: 1eh¢i vino s nizsim obsahem kyselin

® Barva: rubinova

* Viiné: jemna, kvétinova

® Chut: jemné natrpkla, prijemna, sametova

* K jakému jidlu se hodi: syrovy narez, drubezi maso, biftek, bazant, kachna, husa,
zajic na divoko

Rulandské modreé

® Charakteristika: v celosvétovém meéritku se povazuje za velmi kvalitni a cenné

® Barva: svétle rubinova, se zlataveé cihlovou barvou na okraji (pri nahnuti sklenky)

* Viné: pripomina jadra peckovin, zranim ziskava nadech po svestkach a
orechu

® Chut: plna, korenéna, jemné natrpkla s mirnou kyselinkou, mladsi vina maji
ostruzinovou chut

* K jakému jidlu se hodi: zvérina, kachna, hovézi maso, jemné typy uslechtilych syru,
vhodné i k malému zéakusku

Svatovavrinecke

® Charakteristika: plné, kvalitni vino

® Barva: syté cervend, prechdazi az do fialova

* Viiné: ovocna, pripomina susené svestky, povidla nebo ¢erny rybiz

® Chut: prijemné natrpkla

* K jakému jidlu se hodi: téstoviny, korenéné veprové maso, kachna, husa, zvérina

vedéli jste, jak je vino zdravé?

Kazdodenni pravidelné piti malého mnozstvi vina zpusobuje snizeni rizika koronarnich chorob i
mozkové mrtvice. Vino nici ve strevnim traktunékteréSkodlivé mikroorganismy a chrani strevni
vystelku.

Zvysuje sekreci zaludecnich stav a zluci, tim zlepSuje traveni, snizuje hladinu cholesterolu v krvi,
posiluje ¢innost ledvin, priznivé ovliviiuje dusevni stav, pusobi kladné na metabolismus jodu,
povzbuzuje dychaci centra a podporuje ¢innost zlaz s vnitrni sekreci.



