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Oranzova vina

Jak vznikaji oranzova vina?

Zdakladem pro vyrobu oranzového vina je hroznové vino svétlé barvy. Na rozdil od klasického zpusobu
vyroby bilych vin, pri némz se réva hned lisuje, se vsak zde slupky hrozna nechavaji v kontaktu s
cerstvym mostem.

Bily most tedy lezi a kvasi spolu s hroznovymi slupkami a pecickami a to klidné i po dobu nékolika
tydnu ¢i dokonce mésicu. Ze slupek se tak do vina dostanou temné zluté, médéné, rezavé a oranzové
tony.

Chut orisku ¢Ci cherry

Kromé zménéné barvy zde vznika také nezvykla chut oranzového vina. Je zde citit vice trislovin a

trpkosti (typickych pro ¢ervena vina), citlivéj$i konzumenti pak poznaji iaroma pomerancu, maty,
sherry, orisku ¢i susenych kvétin. To vSe je dosazeno pravé diky dlouhé dobé macerace slupek.

Chut oranzového vina se pak jesté méni ve sklence, je proto doporucovano nechat ho delsi dobu (treba i
cely den) provzdusnit v karafeé.

Co se tyCe samotné konzumace, velkou vyhodou oranzovych vin je to, zebyvaji minimalné sirena a casto
lahvovana po stoceni bez filtrace a ¢ireni Druhy den by nas proto nemélo trapit zadné boleni hlavy.



Kde se vzalo oranzove?

Vyroba oranzovych vin neni zadnou novinkou, jak by se mohlo zdat. Tradici maji tato vina napriklad
v italském regionu Friuli-Venezia Giulia, ale vyradbéji se také v Némecku a Slovinsku. V posledni dobé
jsou popularni také na Novém Zélandu a v Kalifornii.

Uvidime, jak se oranzové vino ujme v Ceské republice a jaké pozornosti se mu coby ,,bilému vinu
J
pro milovniky cerveného” u nas v pristich letech dostane.



