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Jaké vino vlastné pijeme?
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Stolni vino

1 listopadu., 2021

Stolni vino se vyrabi z hroznt sklizenych na izemi Ceské republiky, které dosahly nejméné 11
stupnt cukernatosti (hrozny s cukernatosti 10 stupiit mohou byt zpracovany na zakladé zvlastniho
povoleni Ministerstva), nebo rmutu, mostu ¢i vina ziskanych z hroznu odrud mos$tovych a odrud

registrovanych jako stolni - i z dovozu.

Jakostni vino

Jakostni vino se vyrabi z hrozntt mostovych odrad sklizenych ve vinai'skych oblastech CR, které
dosahly nejméné 15 stupnu cukernatosti, nebo ze rmutu pripadné mos$tu z téchto hroznt. Jakostni vino

byvéa kromé zakladnich idaji oznac¢eno nazvem vinarské oblasti, ve které byly sklizeny hrozny pro jeho

vyrobu, a nazvem odrudy, ze které bylo vyrobeno.

Je vyrabéno ve dvou druzich: odradové jakostni vino (musi obsahovat nejméné 85 % vina vyrobeného z
odridy uvedené na obalu) a znamkové jakostni vino (smi byt vyrabéno smisenim odrudovych jakostnich

vin).

Vino s privlastkem

Vino s privlastkem se vyrabi z hroznti, rmutu nebo mostu jedné mostové odrudy révy vinné. Vino s
privlastkem musi obsahovat nejméné 85 % vina vyrobeného z odridy uvedené na obalu. Vino s privlastkem
byva navic ozna¢ovano nazvem privlastku, ndzvem vinarské oblasti a vinarské obce a rokem sklizné hroznt.



Kabinet

Kabinetni vino se déla z hroznu, které doséhly nejméné 19 stupnu prirodni cukernatosti.

Pozdni sbhér

Vino oznacované pozdni sbér se vyrabi z hroznu, které dosédhly nejméné 21 stupnu prirodni cukernatosti
Vybér z hroznu

Toto vino se vyrabi z hrozntl, které dosahly nejméné 24 stupnu prirodni cukernatosti

Vybér z bobuli

“Bobulové” vino je vyrdbéno z hroznu, které dosédhly nejméné 27 stupnu prirodni cukernatosti.

Vybér z cibéb

Toto specidlni vino se déla z hrozn, které dosdhly nejméné 31 stupnu prirodni cukernatosti.

Ledové vino

Ledové vino se vyrabi z hroznt, které byly sklizeny pri teplotach minus 7 °C a nizsich, v pribéhu
sklizné a zpracovani zlstaly zmrazeny a ziskany most vykazovalnejméné 27 stupnu prirodni
cukernatosti.

Slamové vino

Slamové vino je vyrobeno z hroznu, které byly pred zpracovanim skladovany na slamé ¢i rakosunebo
byly zavéSeny ve vétraném prostoru po dobu alespon 3 mésicu a ziskany most vykazovalnejméné 27
stupnu prirodni cukernatosti.

Botryticky vybér

Toto velmi specidlni vino se vyrabi z hroznt napadenych uslechtilou plisni Sedou
Barrique

Barikové vino zraje v dubovych sudech a ¢aste¢né prejima jejich vuni.

Sur lie

Takto oznacené vino lezi v nadobach na jemnych kvasnicich, které jsou michany.



