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Grilované krevety s jasminovou ryzi

Na 2 porce krevet budeme potrebovat:

asi 15ks vétsich, nejlépe vyloupanych krevet
plechovku kokosového mléka (400ml)

2 1zice olivového oleje

Y5 1zicky chilli

1 1zice curry pasty (popripadé koreni)

1 1zice medu

Do misky odebereme asi 7 1zic kokosového mléka. Pridame olivovy olej, chilli, curry a med. VSechno
diikladné promichdme a do hotové marinady vlozime krevety. Pokud nesezeneme krevety vyloupané,
musime je napred zbavit skorapky a popripadé také cerného strivka na zddech, pokud je viditelné. Toho
docilime tak, ze zlehka narizneme hrbet krevetky az ke strivku avytahneme ho.

Krevety nechame naloZené v lednici alespon nékolik hodin, klidné i pres noc.
Jasminova ryze:

* hrnek jasminové ryze
* 2 1zice olivového oleje



* %, hrnku kokosového mléka
* Y hrnku vody

* Stava z Y2 limetky

* Spetka soli

Nejprve si pripravime smeés, ve které ryzi budeme varit. Smichame kokosové mléko s vodou. Priddme
Stavu z limetky a také Spetku soli. Ryzi si proplachneme ve studené vodé. Do kovového hrnce dadme rozpalit
olivovy olej, na néjz po chvili pridame také proplachnutou ryzi. Nechame chvilku zesklovatét a prilijeme
smés kokosového mléka, vody a stavy z limetky.

Nechame odklopené varit, ale nemichame. Mezitim si rozpalime troubu na 200°C. KdyzZ je ryze uz na
hladiné vidét, vypneme sporak, ale také troubu, ryzi priklopime sklenénou nebo kovovou poklickou a vlozime
do rozpdlené trouby, kde nechame ryzi asi 20 minut dojit.

NalozZené krevety napichneme na grilovaci jehly, muZeme také prokladat kostickou manga nebo ananasu.
Vklddéame na gril a grilujeme do zlatova. Ob¢as muzeme jes$té potrit marinadou, ve které byly krevety
nalozené. Podavame spolu s ryzi.



