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Vinarsky slovnik

Tichéa vina (tedy takova vina, ktera nesumi) se podle obsahu zbytkového cukru délina sucha, polosucha,
polosladka a sladka. Nejméné sladka vina s maximalnim obsahem zbytkového cukru 4 g na litr se oznacuji
vyhrazeno hranici zbytkového cukru 4,1 - 12 g, coz je pomérné Sirokd skdla, jiz byste méli na etiketé vénovat
pozornost. Polosladkd vina maji horni hranici zbytkového cukru az na 45 g, na této hodnoté pak zacinaji vina
sladka.

Rozhodné se neda rici, ze sucha vina jsou kvalitnéjsi nez vina sladka, protoze napric¢ spektrem lze
najit vynikajici vyrobky. Kromé zbytkového cukru hraje velkou roli obsah kyselin.

V pripadé sektl a Sumivych vin se cukernatost v zdkladu déli nabrut (tvrdé, obsahuje méné nez 15 g
cukru), sec (suché, obsahuje 17 - 35 g cukru), demi sec (polosuché, obsahuje 33 - 50 g cukru) a doux
(sladké, obsahuje vice nez 50 g cukru).

Cuveé oznacuje vina, ktera vznikla scelenim vice (obvykle dvou az tri) odrid mosti, rmutt nebo hotovych
vin. Rozhodné se nejednd o ,slévani zbytki“, jak by mohli $karohlidi tvrdit. Scelovéni mé za cil vytvorit
harmonické vino, kdy se navzajem vyrovnaji slabsi stranky jednotlivych odrud (napr. prebytek ¢i nedostatek

kyselin).
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nenaroc¢nému piti. Cukernatost hroznu pri sbéru musi byt miniméalné 11° NM. Most pro pripravu stolnich vin
muze byt pri nizké cukernatosti doslazen repnym cukrem ¢i ndhradnim sladidlem pro zvySeni obsahu
alkoholu. Muze pochézet z hroznu vyprodukovanych v kterékoliv zemi EU, a to z odrud mostovych, stolnich i
neregistrovanych.



Zemské vino je vyrobené z tuzemskych hrozni (moravské zemské vino a Ceské zemské vino) sklizenych na
vinici pro jakostni vino dané oblasti ze schvalenych odrud a sklizeni nesmi prekrocit 12 tun na hektar.
Cukernatost hrozni pri sbéru musi byt minimalné 14° NM. Mosty pro vyrobu zemskych vin je mozné
doslazovat. Mnoho zemskych vin vykazuje stejnou kvalitu jako vina privlastkovd, ale vyrobci je kvuli
poplatkum prfi zatridovani uvadi v této kategorii.

Jakostni vino musi byt vyrobeno vyhradné z tuzemskych hrozna odrud zapsanych ve Statni odradové knize
nebo z hrozna odrud povolenych v nékterém ze ¢lenskych stati EU pochézejicich z vinic vhodnych pro
jakostni vino z jedné vinarské oblasti. Vyroba musi byt provedena ve vinarské oblasti, v niz byly hrozny
sklizeny, a vynos nesmi prekrocit 14 tun na hektar. Cukernatost musi byt minimalné 15°NM. Jakostni vina
mohou byt opatrena dovétkem odriidové- vyrobené nejvyse ze 3 odrud vinnych hroznt (rmutu nebo mostu),
¢i zndmkové- vyrobené ze smési vinnych hrozna (rmutu nebo mostu) nebo misenim jakostnich vin. Obé
kategorie musi obsahovat minimélné 85 % odrudy uvedené na etiketé.

Jakostni vino s privlastkem- musi splinovat vSechny pozadavky na vyrobu jakostniho vina, navic musi
pochéazet z jedné vinarské podoblasti. SZPI u téchto vin kontroluje odrudu a puvod hrozni, cukernatost a
hmotnost. U vin s privlastkem neni povoleno umeéle zvysovat cukernatost mostu. Privlastky mohou mit
nékolik druhu:

* Kabinetni vino je vino vyrobené z mostu, ktery dosahl cukernatosti nejméné 19°
Jedna se tedy o lehc¢i, sucha vina.

® Pozdni sbér oznacuje vina, u nichz byla cukernatost pri sklizni nejméné 21° Jsou to

plna sucha ¢i polosuchad vina.

Vybér z hroznii je ozna¢enim pro vina vyrobend z hroznd s minimalnim obsahem

24° Jsou plnd, obvykle s vy$$im obsahem zbytkového cukru.

Vybér z bobuli oznacuje vina vyrobend z hroznu, které zraly velmi dlouho na vinici

a most obsahoval alespon 27° Jednéa se o plné polosladka a sladka vina.

* Ledové vino je vyrobené lisovanim zmrzlych hroznu sklizenych pfi teploté do -7°
Ziskany mos$t musi mit cukernatost minimdalné 27° NM. Jedna se o sladka vina,
kterd jsou vysoce cenénd.

* Slamové vino je vyrobené z hroznl dosusSenych po dobu alespon tri mésict

(vyjimecéné dvou, pokud je cukernatost aspon 32°NM) na slamé nebo réakosu

pripadné zavéSenych na dobre odvétravaném misté. Z hroznu se takto vypari ¢ast

vody. Most musi mit cukernatost minimélné 27°

Vybeéer z cibéb jsou vina vyrobena z vybranych bobuli napadenych uslechtilou plisni

nebo z prezralych bobuli o cukernatosti minimélné 32°

Posledni dobou Ize na pultech obchodu poridit tzv. autenticka vina. Jednéa se o vina vyrobend tradi¢ni
metodou bez nadbyte¢nych zdsahl. Nejsou do nich pridéany selektované kvasinky, taniny a c¢iridla.
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Cava- vysoce hodnocené Sumivé vino ze Spanélské oblasti Kataldnsko.

Barrique/barik - oznacuje vino, které zralo minimdalné ti mésice v dubovém sudu nepouzivaném pro
vyrobu vina déle nez 36 mésict, takové vino ziska vyraznou chut po puvodnim drevé. Ve viné je mozné citit



kour, cedrové drevo, karamel, cokolddu i peckoviny. Sudy se smi pro vyrobu vina pouzit pouze trikrat.
Barikové vina jsou oblibend predevsim ve Francii a stdle dominuji ¢ervend vina, z odrud zejména Merlot a
Cabernet Sauvignon.

Buket -viné vina. Sklenici nikdy nenalivejte plnou, maximalné do poloviny. Aby se uvolnila viné i chut vina
naplno, je dobré nechat vino rozvinout, lehce s nim ve sklenici zatocit.

Dekantovani- prelévani vina z lahve do dekantacni nadoby, tim se vino zbavi usazenin a rozvine se jeho
chut a vané.

Klaret- bilé vino vyrobené z ¢ervenych hroznu

Portské vino- oznacuje dezertni likérové vino puvodné z Portugalska, které prochézi del$i dobou zréni.
Vyrabi se z modrych odrad a muskata.

Vin de Table/Vin de France- oznaceni francouzskych vin. Stolni vina bez oznaceni odrudy a puvodu. Jsou
to jednoduché vina vhodna pro kazdodenni konzumaci.

Vin de Pays- oznaceni francouzskych vin, oznaceni pro ,zemska vina“, kterd prozivaji velky rozmach na
trhu. Jedna se o vina z prisné vymezené vinai'ské oblasti a jsou spojena se specifickymi charakteristikami
jedné nebo vice odrud. Mnohdy mohou konkurovat vinum s ozna¢enim AOC.

AOC- zkratka Appelation d’Origine Controlée, oznacuji nejkvalitnéjsi francouzska vina ze zretelné vymezené
oblasti prochézejici prisnou kontrolou (napr. zpsob rezu vinného kere a hustota osazeni vinohradu). Presto
odbornici varuji, Ze nemusi byt zarukou kvality - kontrola totiz neprobiha kazdy rok, a néktera vina tedy
tohoto oznaceni nejsou hodna.

Zbytkovy cukr je pojem, ktery se v ¢lanku sklonuje v mnoha podobéach. Jedna se o cukr, ktery ve viné
neprokvasil na alkohol. Vina s vy$$im obsahem zbytkového cukru tedy obvykle maji nizsi obsah alkoholu.



