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Videnskeé sladkosti

Cukrarna Demel

Tato nejslavnéjsi evropska cukrarna byla zalozena uz ve 2. poloviné 18. stoleti a i dnes se vyvésnim
Stitem hrdé hlasi k mocnarstvi. Neni divu, zdejsi sladké produkty se pripravovaly exkluzivné pro cisarsky
dvur, proto oficidlni ndzev cukrarny dlouho znél Cisarsko-kralovska cukrarna Demels. Z blizkého hradniho
paldce Hofburgu sem osobné zasla cas od casu na zakusek i habsburska rodina vcetné cisarovny
Alzbéty, prezdivana Sissi, jez si davala predevsim sorbetu.
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pochopitelné odpovidaji ceny, jez nejsou nijak nizké. Navstévnici z celého svéta si zde nejcasteji davaji
klasické dorty jako Dobostorte, Esterhazytorte, Annatorte ¢i Sachertorte jehoz tajnou recepturu
Demelovi ziskali na po¢atku minulého stoleti diky spornému prodeji jednoho z ¢lenu rodiny Sacherd.

K neopakovatelné atmosfére cukrarny prispivaji i servirky, jez tu stale chodi v cudnych ¢ernych satech
jako v dobach monarchie a hosty oslovuji v treti osobé, takze muzete slySet napr. tyto véty: “UZ si
vybrali?”¢i “Budou platit?”.

Zmrzlinarsky salon Tichy



Tento nejvétsi zmrzlinarsky salon v Evropé jiz pres pul stoleti nabizi - podle mnohych -nejlepsi zmrzlinu
na svéteé. Jeho zakladatel Kurt Tichy zacal svou zivnost opravdu od piky. V roce 1952 poprvé prodaval své
zmrzlinové vyrobky na obycCejném trikolovém voziku a jeho manzelka Anna Marie zase ve sklepnim
obchudku.

K dispozici je zde 260 mist k sezeni a na vrcholu sezony se tu denné vyrobi az tri tisice litra zmrzliny.

I kdyz nejzadanéjsimi druhy jsou stalice jako vanilkova, cokoladova, jahodova, citronova c¢i oriSkova
, tak Stamgasti kazdy rok netrpélivé ocekavaji, jakou novinku jim rodina Tichych uz tradi¢né pripravi. Také
na diabetiky se pochopitelné nezapomina.

Ov$em zdejsi nejproslulejsi pochoutkou zustavaji bezpochyby svétoznamé zmrzlinové merunkoveé
knedliky Eismarillenknodel, které v roce 1967 vymyslel pan Kurt Tichy. Kopecek vanilkové zmrzliny
naplnény merunkovou marmelddou a posypany najemno mletymi liskovymi orechy a mouckovym cukrem se
ve zmrzlinarské branzi stal doslova senzaci a vynalezci vynesl slavu, bohatstvi i prezdivku “zmrzlinovy
baron”. Proto ani neprekvapi, Ze tato origindlni gastronomickda pochoutka je chranéna patentem, dostat ji
muzete pouze tady.

Mozartovy cokoladove koule

Pokud travite ¢as v Rakousku a nevite, co z této alpské republiky privézt rodiné ¢i pratelim za pozornost,

suvenyru nasich jiznich sousedu viabec.

Tento sladky zazrak vymyslel v Salzburgu, rodném mésté W. A. Mozarta, cukrarsky mistr Paul Fiurst v
roce 1890, kdy poprvé zhotovil kulicky z marcipanového tésta, obalil je do nugatové a oriskové
rolady a poté je napichnuté na Spejli macel v kvalitni horké ¢okoladé Takto tradi¢né je podle puvodni
receptury dodnes vyrabi ru¢né uz po neékolik generaci Filirstova rodina. Koule se poté bali do
modrostribrného staniolu s Mozartovym portrétem. K dostani jsou pouze v Salzburgu, a to na ¢tyrech
mistech v centru mésta, kde se jich ro¢né proda pres 1,3 milionu kust.

Hotel Sacher a jeho dort

Kdyz se vyslovi Hotel Sacher, kazdému se automaticky vybavi neméné slavny cokoladovy dort. Navstéva
mesta by nemela to spravné kouzlo, pokud byste tento symbol Vidné neochutnali. Jeho wnalezcem je
Franz Sacher, ktery ho jako osobni kuchar knizete Metternicha poprvé predstavil hostiim v roce
1832 pri prilezitosti konani Videnského kongresu, kde se stal hned senzaci.

I kdyz jeho receptura byla prisné strezenym tajemstvim, dostala se do rukou konkurence, a to
hned té nejvétsi - do firmy Demel. Cisarska cukrarna ziskala recept diky jeho prodeji od ¢lena rodiny
Sacheru. Tim se spustil dlouhotrvajici soudni proces, na jehoz konci bylo rozhodnuti, Ze pouze dort z
Hotelu Sacher muze jako jediny na svété nést pecet “Original Sacher - Torte”. Podava se stylové v
hotelové kavarné nebo si ho muzete koupit v hotelovém obchodé, kde je k dostani v nékolika velikostech v
darkovych drevénych krabickach.
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