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Vanocni cukrovi trochu jinak

Nikdo nerikd, ze neméame vyzkousSet néco nového a séhnout po netradi¢nich chutich a kombinacich, zkusit
treba cukrovi z dalekych zemi a posunout své kucharské ¢i cukrarské umeéni zase na vyssi level. OvSem, co si
budeme namlouvat, vanilkové rohlicky, vosi hnizda a linecké na taliti nakonec stejné zmizi jako prvni,
protoze na tyhle chuté jsme zkratka zvykli a vyvolavaji v nds nostalgické pocity z détstvi.

Pokud se tedy chcete i letos drzet prevazneé klasiky, ale radi byste alespon trosku
zaexperimentovali s né¢im novym, vyzkousejte nase recepty. Staci drobnéd zména v koreni nebo
pomeérech surovin a na svété mate tradi¢ni cukrovi v netradi¢nim podéni.

Lineckeé cukrovi

V pripadé lineckého neni radno priliS ménit slozeni, jelikoz jeho krehka struktura musi byt zachovana.
Vyzkousejte ovsem 100 g mouky nahradit moukou mandlovou, jemné namletou, a do tésta pridat
1 1zicky skorice a spetku muskatového orisku.

Slepujte jablecnymi nebo svestkovymi povidly rozmichanymi s troSkou rumu, a az budete prasit
mouckovym cukrem, pridejte i do néj trosku skorice. Cukrovi si zachova svou krehkost, ale stravnici
nebudou vérit vybuchu chuti, které trocha koreni v jemném tésté dokdze zpusobit.

Pokud ovsem nechcete ménit oblibenou malinovou nebo rybizovou napln, zménte lehce zdobeni.
Horni cast, kterou lepite na spodni, namocte shora v horké cokoladé a zlehka posypte drcenymi
lyofilizovanymi malinami a drcenymi pistaciemi. Krasné se vam tak rozzari a budou skvostem na taliti.



Vanilkové rohlicky

Receptl na rohlicky je nespocet a kazdy méa ten sviij léty provéreny. Nékdo pridéava vlasské orechy, jiny
liskové, nékdo mandle a dalsi treba kombinaci. Ve findle ale vypadaji vSechny tak néjak stejné.Jestlize je
chcete letos trosku vymazlit, rozdélte si finalni tésto na dvé casti a do jedné pridejte 1zici kakaa a
dukladné zapracujte. Pri tvarovani si z kazdé casti vezméte kousek, vytvorte dva hady a ty do sebe
zaplette. Lehce zmacknéte a zahnéte do tvaru podkovy. Rohlicky pak budou mit origindlni design, ale chut
nezaménitelnou.

A co dal?

Na zékladé predchozich odstavcu si takto mlzete vyhrat de facto s jakymkoliv dobi'e zndmym receptem. Tak
napriklad vosi hnizda zkuste letos naplnit slanym karamelem nebo oriskovym likérem

Do tésta na pernicky pridejte pomerancovou kuru. A do mandlovych madlenek susenou levanduli.
Nemeénte prilis zdklad, ale nebojte se zajimavych chuti. Vytvorite tak jedine¢né cukrovi, kterym tieba
zacCnete vlastni linii rodinné tradice.



