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V prodejnach COOP rozpékame pecivo

Rozpékané pecivo PRO a PROTI

Jisté si mnozi z vas povsimli diskusi ohledné kvality rozpékaného peciva. Ministerstvo zemédélstvi v prubéhu
zari predlozilo novelu vyhlasky ¢. 333 o potravindch, kterd by naridila obchodnikim désledné odliSeni a
znaceni rozpékaného peciva. Cela diskuse na toto téma byla rozpoutdna na zadost tuzemskych vyrobct,
kteri dovozem zmrazeného peciva prichazeli o ¢ast trzeb. At uz je ¢lovék priznivcem jakéhokoli sméru,
zvitézilo pravo zakaznika na kvalitni a chutny vyrobek Obchodnici se ridi poptavkou. A podle nasich
zkusenosti zdkaznici jednoznacné uprednostnuji vyrobky cerstvé upecené nebo Cerstveé rozpecené.

Pokud je prodejna zasobena prubézné cerstvym pecivem z mistni pekarny, zakaznici stale
uprednostnuji mensi regionalni pekare.Tam, kde takové sluzby chybi, nabizime srovnatelné kvalitni
nahradu - rozpékané pecivo. Davno je pry¢ doba, kdy dovoz ohrozoval doméaci vyrobce, rada velkych
ceskych pekéren se prizpusobila poptavce a ¢ast své produkce pripravuje pro dlouhodobé skladovéni.

Jaké jsou zasady dopéekani?

Tésto pro tyto ucely obsahuje obecné vice tuku, tim je chutnéj$i nez obdobny vyrobek pripraveny v pekarné
pro primou spotrebu. Bézné kynuté pecivo (kaiserky nebo bagety) se v pekarné predpece, ale pred
uplnym dopecenim se sokové zmrazi na -35 stupnu CelsiaJemné pecivo a zejména sladké pecivo z
listového tésta se v pekarné vubec nepredpéka, ale rovnou se po pripraveni zmrazi. Zmrazené pecivo se
skladuje pri teploté -18 [Jstupnu Celsia a takto vydrzi az 9 mésicu. Pro dosazeni optimélniho vysledku je nutné



dodrzovat predepsané Casy a teploty pro rozmrazeni a dopékani.

Pro a proti

Spravné rozpecené pecivo je urcité chutneéjsi nez “Cerstvy” vyrobek, ktery na cesté k zdkaznikovi stravi casto
i jeden nebo vice dni. Kromé vétsiho obsahu tuku, ktery zabranuje rychlému vysusovani, se
nemusite bat zadného vétsiho mnozstvi ruznych prisad a “écek”, vyrobky pripravené pro rozpékani
jich potrebuji naopak daleko méné Jedinou jejich nevyhodou je doporuceni spotrebovat je do 24
hodin po rozpeceni. Ale pro¢ by to také mélo byt jinak, kdyz nase obchody TIP i TUTY jich nabizi dostatek
kazdy den?



