COOP Club.c: 28 ledna., 2021

Slovnik téstovin

Jaké tedy zname téstoviny?

1. PLNENE TESTOVINY

* Canelloni: zavitky z nudlového tésta plnéné ruznymi naplnémi, nejcastéji masem.

* Cappelleti: plnéné téstoviny ve tvaru malych kloboucku.

* Ravioli:téstovinové tasti¢ky ve tvaru ¢tverecku.

* Tortellini: kulaté téstovinové tasticky ve tvaru prstynku, nejcastéji se syrovou,
masovou ¢i houbovou naplni.

2. NEPLNENE TESTOVINY

®* Gnocchi: noky.

* Farfalle: téstoviny ve tvaru maslicek - motylku.

* Fettuccine: Siroké nudle.

* Fusilli: vietena, ktera se podavaji k ridsim omackam, do salatu i polévek.

* Lasagne: tenké platy téstovin (asi 2,5 cm Siroké a 8 cm dlouhé), které se
prokladaji masovymi i syrovymi omackami a zapékaji se.

* Linguine: tenké placaté dlouhé téstoviny.

®* Makkaroni: Siroké roury - duté téstoviny.



Pappardelle: Siroké téstoviny stocené do hnizd, mohou mit hladky i zvinény okraj,
podavaji se casto jako prilohové téstoviny.
* Penne: Siroké kratsi rourky na koncich sikmo seriznuté.

Radiatori: téstoviny ve tvaru noku se zebrovanim, pouzivaji se podobné jako fusilli.
* Rigatoni: podobné penne, tedy Siroké rourky, ale jsou delSi a na koncich rovné
seriznuté.

Rotelle: téstoviny ve tvaru kola od vozu.
Spaghetti: dlouhé a tenké kulaté téstoviny.

Spaghettini: velmi tenké Spagety.
Tagliatelle: Sirsi dlouhé nudle.
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