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Prijdte na akci Plzeniska Zumberova varecka!

PLZENSKA

VARECKA
o

Poctivé a zdravé ceské jidlo je zaklad

4. ro¢nik festivalu Plzefiskd Zumberova varecka prekvapi své navstévniky nejenom malou zménou nazvu, ale
dal$imi novinkami. Stejné jako predchozi ro¢niky se kona na loukach u kostela sv. Jiri na Doubravce
prvni zarijovou sobotu a jeho hlavni hvézdou bude kucharsky guru Jaroslav Sapik V nabitém
programu, jenZ pobéZi od 10 do 22 hodin, pfinese Plzeniskd Zumberova vatrecka zébavu pro celou rodinu.

Letos akce nese podtitul “I ¢eska kuchyné muze byt zdrava”, coz se odrazi nejenom na kucharskych
workshopech vedenych zndmymi tuzemskymi $éfkuchari, ale tfeba i ve vystoupeni zaka Hotelové Skoly
Plzen U Borského parku 3.

Ti se na soutéz pripravuji uz od lonského $kolniho roku a piluji tradi¢ni ¢eské receptury pokrmui
Nejvétsim motivatorem je pro vétSinu z nich moznost blysknout se pred Spickovymi plzenskymi
restauracemi a tedy prilezitost ziskat s predstihem lukrativni misto, na némz uplatni své znalosti. Zalusk na
mladé kucharicky si délaji nejenom soutézni restaurace, ale i samotny kulinarsky mistr Jaroslav Sapik.

Gurmani, pripravte se!

Néavstévnici budou jako kazdorocné moci ochutnat jidla deseti soutézicich restauraci, regionalni
produkty znamé z farmarskych trhu nebo pestrou paletu pivz produkce ¢eskych a bavorskych
pivovart. Pro opravdové pivni fajnSmekry je pak do doprovodného programu zarazenaskola ¢epovani piva.
V ni si vybrani navstévnici budou moci pripravit chmelovou ¢epici presné podle vycepniho mistra pana Berky.

Soutézni menu na letoSnim ro¢niku pripravi tyto restaurace: 1. Zajic na pivu, 2. Sach Mat, 3.



Svejk Restaurant Tivoli, 4. Stara sladovna, 5. Na Zimaku, 6. U sousedti, 7. Za oponou, 8. U tii
Iva, 9. Restaurace Café Maxim a 10. Purkmistr.

Zabava pro celou rodinu
Pestry gastronomicky program doprovodi neméné pestry program Kkulturni. TéSit se muZete na kapely
Haslerka, Blue Gate, Vintage Wine i plzenskou legendu SEMTEX.

Pro déti je pripraven celodenni program “skupinou historického blbnuti”, kteri si rikaji Renegati.
Déti se mohou tésit na napriklad na drevény rumpalovy kolotoc¢, souboje na kladé, détsky koutek,
drevéné specialni houpacky a dalsi historické blbustky a zajimavosti.

O détskou zabavu se rovnéz postarda duo $asku Fransoa & Jurgen. Pro nejmensi navstévniky je ostatné
pripraven specialni koutek plny multifunk¢nich hernich prvka véetné skakaciho hradu

Platit se bude Plzenskymi dukaty
Za soutézni jidla restauraci se bude platit Plzenskymi dukaty, které si koupite u vchodu do arealu.
Jednim Plzenskym dukatem v hodnoté 60 K¢ pak zaplatite vzdy jednu ochutnavkovou porci jidla.

Restaurace s nejvétsim poétem Plzeniskych dukatt ziskd cenu divaki. Hlavni cenu - Plzetiskou Zumberovo
varecku - pak pridéli vybranému pokrmu odborna porota.

Vstup je zdarma!

Diky podpot'e UMO 4 Plzen Doubravka, mésta Plzné a ostatnich partner® jevstup na tuto akci pro
vSechny navstévniky zdarma.

Jaky je presny program akce?

10:00 Zahdjeni

10:10 Haslerka - od pisni Karla Haslera pres Sanson az k pisnickam staré Prahy
11:00 Francois & Jiirgen - nezapomenutelné a vtipné duo saskua

11:30 Kucharska show - séfkuchar Ales Pokorny z Restaurace U Jindrisské véze
12.00 Haslerka - 2. vystoupeni

13:00 Oficidlni zahajeni

13:30 Predstaveni restauraci a soutéznich pokrmu

13:45 Caffee show aneb vse o kavé

14:00 Divacké soutéze s moderatorem o ceny



14:15 Blue Gate - bluegrass s znamé pecky od napft. od skupin Cream nebo Queen
15:00 Vari pro vas plzenska hotelova Skola (U Borského parku 3)

16:00 Barmanska Show - origindlni predstaveni nejlepsiho ¢ceského barmana Martina Vogeltanze
pouze pro Plzenskou varecku

16:15 Vintage Wine - opravdu , dobrej irskej folk”

17:00 Kucharska show Jaroslava Sapika a jeho hostl

17:45 Skola toceni piva - jak se to¢i hladinka, mliko, ¢ochtan nebo $nyt - Petr Berka
18:30 Barmanska Show - 2. vystoupeni nejlepsiho Ceského barmana Martina Vogeltanze
19:00 Vyhlaseni vysledku soutéze restauraci

20:00 Semtex - znadma kapela hrajici country-brutal-technofolk

Pokud jsou zakladem jidla kvalitni ingredience, kucharsky um a poctivost, vznikne pokrm, jenz
miize potésit nejednoho gurmana. Prijdte se tedy také potésit 5. zari do Plzné!

Vice informaci naleznete na www.zumberovavarecka.cz


http://zumberovavarecka.cz/cz/

