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Portskeé vino od reky Douro

Kde se vzalo portskeé?

Na severu dne$niho Portugalska se jiZ pfes dva tisice let dari vinné révé. Cas plynul vSak az do roku 1678,
kdy se poprvé v nazvu vina objevil pridavek “portské”.

Stalo se tak diky dvéma bratfim, synim bohatého britského obchodnika, kteri v tomto roce dorazili do Porta,
aby se blize seznamili s portugalskymi vinohrady. Ubytovali se pry v nékterém z kldStert na rece Douro a
pustili se do ochutnavani mistnich vin. Ta jim vSak pripadala prili$ lehka a pokusili se je posilit pridanim
portugalské palenky z vina.Vino takhle obohacené bylo nejen silnéjsi, ale stoupla i jeho odolnost vaci
zmeénam teploty a lépe vydrzelo dlouhou lodni prepravu Mohlo tedy prestat zejména transport do
Britanie, kam se tehdy vice a vice portské vino dovazelo.

Falzifikaty

Aktivni obchodovéani na druhou stranu podnécovalo narust falSovani téchto vin. Vysledkem bylo, Ze priblizné
v polovine 18. stoleti zacCal vyvoz portského vina stagnovat a jeho ceny spadly velice hluboko. Britové se
rozhodli, Ze uz zadna portska vina kupovat nebudou, a obvinili portugalské zemédeélce z pancovani. Reakci
portugalskych péstiteld z povodi Douro bylo zaloZzeni nové instituce, jejimz poslanim bylo zajiSténi
stalé kvality vina.

Bylo také provedeno prvni“horské vytyceni hranic oblasti Douro”, priCemz hranice vinarského regionu
byly urc¢eny 335 patniky. Ty znamenaly nejlepsi kvalitu vin, jedinecnou pro export do Anglie. V roce 1926



pak vytvorila vlada celni zénu ve Vila Nova de Gaia(dnes soucast Porta) a vSechny spolecnosti, které chtély
nechat svéa vina uzravat ve vlastnich sklepech, zde byly nuceny vystavét své sidlo. To prakticky znamenalo
konec primého obchodu z dourskych vinic.

Jak nejlépe podavat portskeé

Cervené portské se ma servirovat pri pokojové teploté cca 18°C, bilé spiSe chlazené na teplotu 8 aZ
14°C. Jako aperitiv se hodi zejména suché bilé portské. Portské vino nejlépe chutna k dezertiim, syram,
orechim, olivim nebo i k pecivu vS§eho druhu. Co se trvanlivosti ty¢e, tu méa portské vino prakticky
neohranicenou, a to i v otevirené lahvi.

Kromé toho, Ze se portské pije nejcastéji jako Cisté, vwwborné se hodi také do koktejli, pro zjemnéni
omacek nebo jako prisada pri priprave jidel



