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Ochutnejte cokoladu z celého svéta

Chut Afriky i Latinské Ameriky

Takzvané oblastni cokolady jsou velmi cenéné, maji charakteristickou chut vytvorenou tim, ze se
dohromady smichaji kakaové boby z rady plantazi té které oblasti. Kazda plantaz ma ponékud jiné
slozeni pudy, puasobi tam jina vlhkost vzduchu, kazdy péstitel dava své plantdzi néco trochu jiného.

Napriklad oblastni ¢okolada z Madagaskaru ma velmi silnou chut s naznaky boruvky, lékorice a
kavy. Oblastni cokolada Arriba se vyznacuje maslovou chuti s naznaky jogurtu a liskového orisku
Zékladem velmi tmavé, vic jak osmdesatiprocentni, extra hotké ¢okolady Kumabo je africkd smés. Uplné
citite mystickou silu srdce Afriky. Cokolada Satongo prekypuje tény tropického ovoce a rovnéz v sobé
nezapre africky ptvod. Z Tanzéanie pochazi mocnd a pikantni 75% ¢okoldda s ovocno-korenénou chuti.

Vyvazena sedmdesatiprocentni kubanska cokolada ma korenénou prichut. 66% sladkohorkd mexicka
c¢okolada se vyznacuje prichuti lékorice. Ve Venezuele zacina cesta kakaovych bobu k vyrobci
horké cokolady s ovocnou kyselou prichuti K rynskému ryzlinku nejlépe sedi cokoldda Venezuela
Supreme, namichand od italského vyrobce. Horka ¢okoldda ze San Dominga si zas nejlépe rozumi s
portskym.

Je to doslova alchymie chuti, kazdy vyrobce zpracovava kakaové boby trochu jinym zptusobem,
takze musim stale ochutnavat, porovnavat, az se doslova projim k tomu nejlepsimu.To je Casto
zalezitost nékolika let.



Kralovna cokolad se rodi v Peru

Pokud bychom oblastni ¢cokolady oznacili za princezny cokolad, tak plantazové jsou primo
kralovny. Jsou jesté vice cenéné a na ¢okolddovém trhu stoji jeSté na vySSim stupni.

Napriklad v Peru je jedna slavna kakaova plantaz Predstavte si, Ze je uzavirena za vSech stran
horskym pralesem, nedostane se do ni jiny hmyz nez ten, ktery tam Zije, a tedy kakaovniky opyluje stale
stejny, pivodni hmyz, panuje tam naprosto specifické klima. Ani cesta k ni nevede, iroda se svazi na
lodi. Z této plantaze je sklizeno cca 300 tun kakaovych bobu roc¢né pro cely svét.Zpracovava je
prestizni cokoladovna pusobici v Belgii a Spojenych statech. Pro zajimavost - jejim zakladatelem byl v roce
1842 emigrant ¢eského puvodu.

Objednal jsem si 20 kg této uzasné cokolddy v biokvalité a vyrobim z ni samostatné pralinky, zavarované do
smetany, obalované tou samou cokolddou. Kurdk si ji mtize dat k doutniku, milovnik vina k dobrému vinu pri
tak slavnostni prilezitosti, jakou jsou Vdnoce Ci oslava Nového roku. Néco obdobného pak z néjaké kvalitni
oblastni ¢i plantdzové ¢okoldady nabidneme i Zendm. Treba doplnéného chuti prirodniho extraktu kvéti riize,
jasminu ¢i levandule.
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