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Kratké pribéhy z Ameriky

Dogi-bagi

Peggy mé narozeniny a pozvala nas do ¢inské restaurace v Kansas City. Tak honem néjaky darek; Nastésti
jsem si z domova vzala prizi i hacek, a tak jsem ji udélala limecek. S tou prizi jsem udélala dobte, nebot jak
jsem pozdéji zjistila, Amerika ma mozna vSechno, ale prizi, kterou jsem potrebovala, tu nikde neméli.

V restauraci bylo prijemné a Gtulno, jen tiché zvuky ¢inskych melodii. Sesedli jsme se kolem velkého stolu,
jehoZ jednu ¢ast tvorila velkd deska jako panev i plotna. Cinici zacali nosit malé i vetsi misticky, salaty,
predkrmy, ruzné chutovky. Nasledovala polévka a pro mne osobné uz to klidné mohlo skoncit, uz jsem méla
dost. Ale ted to teprve vypuklo: na té obrovské panvi se prohrivaly hromdadky zeleniny, ryze, kureciho i
jiného masa. A pri tom vSem c¢iSnik jesté stacil delat vSelijaké akrobatické kousky, jako vyhodit hrnec do
vzduchu a chytit ho do své vysoké Cepice.

Naservirovali mi drubezi s ryzi, bylo to dobré, ale to mnozstvi! “J4 uz nemuzu, je toho moc,” $pitla jsem ke
své pritelkyni Lee a ona na to: “Zadny problém, pfinesou dogi-bagi.” CoZe, co to je? “No dogi-bagi, uvidis.” A
skutecne, za chvili ¢iSnici prinesli nékolik polystyrénovych krabic s vnitrky tvarovanymi na maso, omacky a
prilohy.

No to snad ne! Mam si vzit zbytky z talite domu?! To je prece hrozné trapné. Vim, Ze u nas nékde nékteri
chodi po automatech a berou si zbytky, rikd se jim “dojizdéaci”, ale tady to pro mne bylo Sokujici. Takova
luxusni restaurace a takovy trapas. Dlouho jsem se zdrdhala, ale Peggy a Lee se smaly a nakonec mne
presvédcily, Ze je to u nich normalni.

“Te to zaplaceno, tak si to lidé berou. Doma to hodi do mikrovinky a maji hotovo. Restaurace ani nemaji o
zbytky zdjem.” A mély pravdu, toto bylo moje prvni setkdni s dogi-bagi, ale pozdéji jsem se s tim skutecné
bézné setkavala, ba i na Floridé ve velmi n6bl podniku.



Jiny kraj, jiny mrav, rika prislovi...

Jak se pece chleba v Iowé

“Dneska si upe¢eme chleba,” fekla moje americké pritelkyné De Lores v Iowé. Zasla jsem: ddma, v jejichz
trech koupelnach nebyl ani jeden Sampodn, nebot ona ho nepotrebuje, kdyz je dvakrat tydné u kadernika,
bude péct chleba! J4 sama patiim k tém ceskym hospodynkam, které jednou az dvakrat v roce upecou chléb
Ci chlebovky, ale tato typicka americkd dama?! Tak jsem byla zvédava. Jely jsme do supermarketu a z celé
rady pytlika De Lores vybrala ten spravny. Doma pak vyndala velky kulaty hrnec na elektriku, vysypala do
néj obsah toho pytliku, zalila trochou vody a se slovy “Vubec si toho nev$imej,” odjela ke kadernikovi.
Samozrejmé mi to nedalo a kouzelny hrnec jsem pozorovala. Bublalo to, sycelo, pak to odpocivalo (to bylo
kynuti) a jenom sem tam to zavzdychalo. Nakonec ustaly vSechny zvuky, zhasla svétylka a bylo hotovo. De
Lores s Cerstvé udélanou hlavou vyndala Cerstvy pecinek chleba a s hrdosti ho rozkrojila.

“No, co tomu 1ikas?” vyzvidala a ja jsem opét Zasla. Chlebicek byl docela chutny, ale pramadlo se liSil od toho
koupeného.

Druhy den jsem ja upekla jablkovy $trudl. Z americkych surovin, ani neznaji vanilkovy cukr a snad i ta
vajicka maji jind. Trnula jsem, jak to dopadne. Méla jsem takovy pocit zodpovédnosti, jaky snad znaji jen
olympijsti zavodnici, kdyz se na ne diva cely svét. Ale obstala jsem, De Lores svolala své pritelkyné,
obdarovala i sousedky, cpaly se a pély chvalu. Cest Seské kuchyné byla zachréanéna.
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