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Kdyz paprika, pak jediné Dle gusta

Mletd Sladkd

Paprika

Paprika musi barvit

Spolecnost dTest nechala zkontrolovat 14 vzorku mleté sladké papriky a zjiStovala predevsim, jak
si poradi s jednim ze svych hlavnich ukola - barvenim.

Barvivost je objektivnim parametrem uvadénym ve stupnich ASTA. Tuto informaci vSak spotrebitel na obalu
vyrobku obvykle nenalezne.

Co to je ASTA?

Jak uvadi ¢asopis dTest, pod zkratkou ASTA se skryva Americkd asociace obchodu s korenim (American
Spice Trade Association). Cislo ASTA vyjadruje takzvanou extraktivni barvivost, tedy kolik barviva se
z papriky uvolni do oleje. Pri laboratornim stanoveni se neché koreni vyluhovat v acetonu a pak se
spektrofotometricky zméri barva ziskaného vyluhu. Vysledky se vyjadruji na Skéle od 30 do 180. Plati, ze
¢im je cislo vyssi, tim jsou barvici schopnosti koreni lepsi a spolu s tim stoupa i jeho cena

Paprika Dle Gusta dosahla hodnoty 164 ASTA, ¢imz spada do nejvyssi tridy dle barvivosti.Oproti
ostatnim vyrobkum je ovSem k dostani za velice priznivou cenu.



Nejlepsi ze vSech vzorku!

Dalsim z hodnoticich kritérii bylo, zda béhem péstovani a skladovani v paprice nezanechaly nezadouci stopy
pesticidy a plisné. Z tohoto pohledu ziskala sladka paprika Dle Gusta znamku dobre (75%).
Nadprimérné si vyrobek vedl také v kategorii hmotnostni odchylky, kde dosdhl navyborny vysledek 95%.

Spravnéeé skladovani je zaklad

Abyste kvalitu zakoupeného vyrobku udrzeli co nejdéle i v domacich podminkach, je potieba hledét na
spravné skladovani. Aroma i barvivost totiz paprika ztraci starnutim. Nevhodné jsou také pruhledné
a Spatné tésnici obaly i ponechani koreni v otevieném puavodnim sacku.

Jak tedy uchovéavat spravné koreni? To se dozvite v nasem ¢lankuZDE


https://www.coopclub.cz/tipy_a_rady/jak-na-koreni-2/

