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Grilovany hermelin trikrat jinak

Na italsky zpusob



1 hermelin
1 1zice olivového oleje
Y, 1zicka provensalské koreni

par listku bazalky nebo rozmarynu
* par kousku suSenych rajcat a piniovych orisku
¢ alobal

Bazalku ¢i rozmaryn nasekdme na jemno a smichame v misce spolecné s olivovym olejem a provensalskym
korenim. Hermelin vynddme z obalu a k ruce si pripravime dostatecné velky kus alobalu. Syr ponorime do
oleje a koreni a ze vSech stran smési potreme. PoloZime jej na alobal a navrch poklademe kousky susenych
rajcat a piniovymi ori$ky. Pokapeme jes$té trochou smési oleje a koreni, dikladné zabalime, aby nemohl
nikde vytékat, a vlozime na gril. Nechame priblizné 15 minut grilovat.

Neéco ostrejsiho
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1 hermelin

1 1zice olivového oleje
Y 1zi¢ka chilli koreni
® 1 ks paprika

® alobal

V misce smichdme olej spolecné s chilli korenim. Papriku pokrdjime na tenké prouzky. Hermelin vyjmeme z
obalu, opatrné narizneme a potreme smési oleje a chilli. Vlozime na alobal a navrch navrstvime prouzky
papriky, které rovnéz pokapeme jesté trochou oleje. Duikladné zabalime a vlozime priblizné na 15 minut na
rozpaleny gril.

Exotika
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1 hermelin

1 1zice olivového oleje

1 Cerstvy fik

1 1zice medu

hrst vlasskych orecht nebo pistacii
* sul, pepr

*® alobal

Olej smichame s trochou soli a pepre a ve vzniklé smési obalime hermelin. Fik pokrdjime na platky, orechy
na mensi kousky. Odtrhneme kus alobalu a hermelin na néj polozime. Platky fiku zakryjeme cely povrch syra
a posypeme orechy. Zabalime, vloZime asi na 15 minut na gril. Jakmile je hermelin hotovy, rozbalime jej a
pokapeme medem. Thned poddvame.
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