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Domaci sladkosti jako od cukrare

Kremrole z listového tésta

Tésto: 1000 g listového tésta, 2 vejce

Snéhovd napln: 8 bilki, 400 - 450 g mouckového cukru
Bilky uSlehdme s cukrem ve vodni 1dzni do zhoustnuti. Pak nddobu prenddme do studené vody a Slehame, az
snih vychladne.

Krém: 4 dl miléka, 1 vanilkovy pudinkovy prdsek, 3 Zloutky, 1 vanilkovy cukr

V mléce rozmichame pudinkovy prasek, pridame vanilkovy cukr, zloutky a ve vodni ldzni uslehdme do
zhoustnuti. Krém nechdme do druhého dne v chladu ulezet.

Listové tésto rozvalime a nakrajime na prouzky o rozmérech

3 x 20 cm. Navineme je na plechové trubicky a potreme rozslehanym vejcem. UpeCeme v horké troubé na
plechu vyplachnutém studenou vodou. Upecené trubicky sejmeme, nechdme vychladnout a naplnime
snéhovou naplni nebo krémem.

Laskonky

Tésto: 350 g krystalového cukru, 170 g bilkii, 100 g mouckového cukru, 200 g strouhaného kokosu

Krém: 150 g mdsla, 100 g jemného mouckového cukru, 1 vanilkovy cukr, 2 Zloutky, 1 IZice kakaa, rum



Nad parou Slehame zloutky s mouckovym a vanilkovym cukrem a kakaem tak dlouho, az hmota zhoustne. Za
stalého michani ji vychladime, zaslehdme maslo a nakonec rum.

150 g krystalového cukru svarime na nit. Bilky uslehdme se zbylym krystalovym cukrem, po ¢astechpridame
svareny cukr a lehce vmichame mouckovy cukr smichany se strouhanym kokosem. Z hmoty 1Zici rozetreme
na vymazany a moukou vysypany plech placicky a upeceme (spiSe ususime) ve velmi mirné troubé (ke konci
muzeme troubu pootevrit). Po vychladnuti plnime krémem.

Kokosoveé koule macené v cokolade

1 bali¢ek détskych piskott, 1 bali¢ek ctvercovych oplatki na dorty, 100 g rozinek, 100 g strouhanych oriski,
1 vejce, 100 g mdasla, trochu mléka, 100 g mouckového cukru, 3 IZice rumu, ¢okoldda a strouhany kokos na
obaleni

Détské piskoty a oplatky pokrajime na malé kousky, priddme rozinky namocené do rumu, strouhané orisky,
rozméklé maslo, vklepneme vajicko, priddme mouckovy cukr a vSechny prisady v mise smichame. Utvorime
vetsi pravidelné kulicky, které naméacime do ¢okolady a balime ve strouhaném kokosu.

Medové trubicky

Tésto: 340 g hladké mouky, 250 g mouckového cukru, 2 vejce, 80 g medu, ptl IZi¢ky jedlé sody
Krém: 3 dl mléka, 1 vanilkovy pudinkovy prdsek, 250 g masla, 120 g mouckového cukru, 1 Zloutek

Ze vsech surovin zpracované tésto vyvalime na tenkou placku a nakrdjime ¢tverecky. Nemame-li kovové
trubicky, na které tésto navineme, pomuizeme si nasledovné: Na vymasténém plechu pec¢eme (narovno) po 4
- 5 Ctvercich, které ihned teplé natacime na varecku. Natac¢ime velmi rychle, aby neztvrdly. Nechdme
vychladnout a oba konce mac¢ime v cokoladé. Nakonec plnime krémem.

Slepovaneé kokosky

200 g kokosové moucky, 200 g mouckového cukru, 150 g hladké mouky, 100 g mdsla nebo hery, 1 [Zice
citrénové stdvy, strouhand citrénovd kiira z celého citrénu, nutela nebo jiny ¢okolddovy krém na spojent,
c¢okolddovd poleva bila nebo hnéda

Ze vSech prisad vypracujeme tésto, pokud je priliS husté, pridame pdr 1zic mléka. Pak ho na pomouceném
vale vyvalime na plat a vykrdjime koleCka, UpeCeme je na vymasténém nebo pecicim papirem vyloZeném
plechu a po vychladnuti spojime krémem a prelijeme polevou. Muzeme dozdobit sloupnutou mandli.

Ananasove prekvapeni
500 g kompotového ananasu, 3 IZzice rumu, 200 g cukrdrskych piskott, 3 Zloutky, 100 g cukru, 0,2 1 sladké
slehacky, kandované tresné

0,1 1&tavy z ananasu smichdme s rumem a tim pokapeme piskoty. Ctvercovou formu, kterd mé strany vysoké
nejméné 5 cm, vyloZzime alobalem a na néj dame vrstvu piskotli. Zloutky utfeme s cukrem do pény a pak do



krému zamichdme polovinu dobte uslehané Slehacky. Céasti pény pokryjeme piskoty a na to ddme vrstvu
ananasu. Dalsi vrstvu tvori opét piskoty, potom krém a ananas. Posledni vrstvu tvori piSkoty. Hotovy
moucnik ddme na 2 hodiny do chladnicky. Pfed podavanim upravime na misu, ozdobime zbylou dobre
uslehanou Slehackou a poklademe kandovanymi tresSnémi.



