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Dokonalé pernikarské umeéni
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Jednou ze zruc¢nych pernikarek je také pani Jitka Peterova z Domazlic Zaklady peceni a zdobeni
pernickl pochytila u své tety z Pisku, kterd je zru¢nou pernikarkou oficidlné i podle Zivnostenského listu.

“Ja pernicky pecu ze zdliby, jen tak pro radost jinym jako sezonni cukrovi. Prijem z prileZitostného prodeje
je sice prijemny, ale neni to ten hlavni diivod, ktery mé u peceni drzi. Ona samotnd priprava tésta, peceni,
zdobeni, baleni i rozvoz hotového zbozi k prodejciim viibec neni snadnou zdleZitosti, jak by se nékomu mohlo
zdat.”

Pti pohledu na stul plny rozli¢nych pernikovych tvara a jejich bohaté zdobeni neni tézké uvérit.

Pod rukama pani Peterové vznikaji libivé ornamenty naroc¢né na zrucnost, presnost i
predstavivost.Jemné zdobeni cukrovou polevou doslova vytvari zdani krajkového Cepeni. VSak je Clovéku az
lito takovou krasu snist.

“Vétsinu pernickil zhotovuji predevsim pro dekorativni ucely. Tomu prizptsobuji i charakter tésta, které
nesmi byt prilis ridké, aby drzelo sprdavny tvar. Ale kazdy kousek je pochopitelné jedly, pokud prilis
nepreschne. Na pultech prodejen tohle nebezpeci nehrozi, protoZe se tam pernicky dlouho “neohreji”. Jesté
se nestalo, Ze by mi z napec¢enych zdsob néco ziistalo “na ocet”. Spis je to tak, Ze poZadavky obchodniku
nestacim ani uspokojit. Ale nejsem velkopekdrna. Vsechno zboZi pripravuji v normalni kuchyni za bézného
chodu domdcnosti, takZe pecu v ramci svych moznosti a také podle ndlady. Pravda vsak je, Ze jakmile se
venku objevi prvni snéhovy poprasek, kdybych méla, nevim co na prdci, musim vSeho nechat a zadélat prvni
vdnocni vdrku...”

Do Stédrého dne téch véarek pribude je$té nejmih z dal$ich deseti nebo patnécti kil mouky. Tf¥ebaZe peteni a
zdobeni zlstava v rodiné dosud doménou pani Peterové, vonava vanocni atmosféra nakonec stejné ovladne
vSechny kolem. Déti napriklad pomdhaji pri potirani vykrajovanych tvart vajickem, desetiletd dcera uz
pomalu okukuje zdobeni, manzel predevsim vymysli a zhotovuje pernikové formic¢ky novych tvaru. Pro



vanoc¢ni svatky jsou to hlavné Certi, MikulaSové, betlémové postavicky a nejruznéjsi drobné vanoc¢ni motivky.
(O Velikonocich zase prevladaji zviratka.)

Chloubou vanoc¢ni kolekce Jitky Peterové je bezesporu zasnézena pernikova chaloupka obklopena skupinkou
péti smrki, plotem a dal$im prisluSenstvim. “Vyroba této ddrkové kompozice je nejpracnéjsi. Zabere
nejméné Sest hodin prdce. Proto ji pecu a sestavuji jen na zdkladé zdvaznych objedndvek. V pruméru to
nakonec byva kolem péti, Sesti objedndvek za zimu.”

Pri spravném uskladnéni v chladnéjSim prostredi pry takova skute¢nda pernikova chaloupka vydrzi jesté do
pristich Vanoc. Potom uz moZznd poleva pomaloucku vezme za své a zacne se olupovat. Ale do té doby jisté
chaloupka prinese dost radosti nejen malym, ale i velkym obdivovatelim.

Rady na zdobeni pernicku:

1.Poleva nesmi byt ridka, roztékala by se.
2. Prilis hutna poleva naopak po zaschnuti opadava.

3. Cukr je dobré semlit v elektrickém kavovém mlynku - neucpe se nam tak pri zdobeni sacek c¢i
kornoutek.

4. Udélame si bilé polevy vice, abychom si vétsi ¢ast obarvili potravinarskymi barvami.
5. Vétsi plochy muzeme vybarvovat tenkym Stéteckem, ale poleva musi byt ridsi.

6. Okraje obtahneme kornoutkem - kresba tak vynikne.

7. Na ozdobu muzeme pouzit macek c¢i perlicky, mandle nebo marcipan.



