C@Club cz 4 tnora., 2026

Dnes nam vari Ranko

Milovnici syrt mohou vybirat ze syra ¢erstvy, tvrdych, uzenych i tavenych. Pro déti mame prichystané
jogurty i zakysané smetany nejruznéjsich prichuti. V teplé i studené kuchyni se neobejdete bez smetany ¢i
tvarohu Ranko.

Vyzkousejte nase recepty:

Nalozeny pivni syr
Neodolatelnd chut a aroma, které je slovy nepopsatelné. Po pdr Zejdlicich piva budou vase chutové bunky

volat po této delikatese.

200 g pivniho syra Ranko, 1 cervend paprika, 2 cibule, 2 feferonky, hrst zelenych oliv, 3 strouzky cesneku,
stil, pepr, provensdlské koreni, 10 ml octa, olej na zaliti

Papriku nakrajime na prouzky, cibuli a feferonky na tenkd kolecka. Zeleninu vloZime do misy, zakapneme
octem, osolime a opeprime. Priddme provensalské koreni, prolisovany cesnek a olivy. Na zavér pridame veétsi
kostky pivniho syra a uZz jen zlehka promichame. Smés prenddme do uzaviratelné sklenice, dolijeme olejem,
zavickujeme a nechame alespon dva dny v lednici.

Pivni tatarak

200 g pivniho syra Ranko, 2 jarni cibulky, olivovy olej, worcester, 1 1Zice piva, 1 IZicka dijonské hor<ice, 1
Izicka kecupu, mlety kmin, stl, pepr, pdliva paprika a chilli dle chuti



Pivni syr nastrouhdme nahrubo. Smichdme jej s najemno nakrdjenou jarni cibulkou a ostatnimi
ingrediencemi. Pokud to vydrzime, nechdme tataracek v pokojové teploté den nebo dva uleZet. Pokud se
nam sbihaji sliny, ddme mu alespon par hodin, aby se vSechny chuté dukladné propojily.

Podavame jako klasicky tatardk, tj. s topinkou potrebnou cesnekem.

Pizza sSneky s pancettou a mozzarellou
Tésto: 200 g hladké mouky, 120 ml mléka Ranko, 40 g mdsla Ranko, 10 g drozdi, sul, IZicka cukru

Napln: 150 g pancetty, 200 g mozzarelly Ranko, 300 ml rajcatové omdcky, 1 ¢ervend cibule, 2 strouzky
¢esneku, 1 ¢ervend paprika, 1 IZice suseného oregana, stil, pepr, vejce na potreni, strouhany parmezdn a
tymidn na posypdni

Do vétsi misky prosejeme mouku, doprostred udélame dulek a nalijeme do néj vlazné mléko, do kterého
priddme cukr a rozdrobime drozdi. Mouku osolime, priddme maslo a vSe dukladné propracujeme v hladké
kompaktni tésto. To nechame prikryté alespon 1 hodinu kynout.

Mezitim pripravime napln. Cibuli nakrajime najemno a orestujeme ji na rozpaleném oleji. Pridame
prolisovany ¢esnek, nadrobno nakrajenou pancettu a papriku a spolec¢né chvilku restujeme. Kdyz je pancetta
zlatava, prilijeme rajcatovou omacku, dochutime oreganem, soli a peprem a vse jeSté 10 minut povarime.
Pripravenou smeés sundame z plotny a nechame vychladnout.

Vykynuté tésto vyvalime do tenciho obdélniku, posypeme jej zchladlou smeési a nastrouhanou mozzarellou a
vSe srolujeme do tzkého valeCku. Prendame jej na plech vylozeny pecicim papirem, niti nakrdjime na
kolecka silnd 2 cm, ktera rozlozime na plech a nechame jesté 15 minut kynout. Poté je potfeme rozslehanym
vejce a zhruba 20 minut peceme v troubé vyhraté na 180 stupni. Jesté horké $neky posypeme tymidnem a
nastrouhanym parmezanem.

Salat s mozzarellou a grilovanymi broskvemi

125 g mozzarelly Ranko, 100 g prosciutta, 1 IZice mdsla Ranko, 2 zralé broskve, 3 hrsti rukoly, hrst
mdtovych listki, stl, pepr, olivovy olej

Vypeckované broskve nakrajime na klinky. Na grilu nebo grilovaci panvi rozehrejeme maslo a pripravené
broskve na ném z obou stran opeceme dozlatova.

Na talif rozlozime rukolu, doplnime broskvemi, platky prosciutta a natrhanou mozzarellou. Salat zakdpneme
olivovym olejem, dochutime soli a peprem a dozdobime matovymi listky.

Tvarohovy kola¢ s makem

100 g masla Ranko + kousek na vymazani formy, 100 g hladké mouky, 100 g mletych mandli, 100 g cukru, 1
vejce, 1 IZicka prdsku do peciva

Nadpln: 500 g polotucného tvarohu Ranko, 2 vejce 6 IZic zakysané smetany Ranko, 50 g cukru, 1 IZicka
vanilkového extraktu, 1 IZi¢ka strouhané citronové kiry, 150 g celého mdku



Do robotu ddme maéslo, mouky, cukr, mleté mandle a prasek do peciva a vypracujeme tésto ,drobenkové”
konzistence. Na zaveér pridame vejce a zpracujeme hladké tésto, které nechame v lednici asi hodinu
odpocinout. Dortovou formu a pruméru 24 cm vymastime méslem a vylozime pripravenym téstem.
Nezapomeneme udélat i vyssi okraje. Pripravené ddme na 25 minut do trouby predehraté na 160 °C.

Nez se tésto zapece, pripravime napln smichanim veskerych surovin. Hotovou népln vlijeme na predpeceny
korpus a dame jesté na % hodiny péct, dokud nebude tésto zlatavé a napln pevna.

Sardinkova pomazanka s tvarohem

150 g jemného tvarohu Ranko, 45 g sardinek v oleji, 30 g mdsla Ranko, 30 g mléka Ranko, 1 mala cibule, 2
varend vejce, stil

Tvaroh, méslo a sardinky slehdme spolu s olejem a postupné pridavame mléko, dokud nevznikne jemna
pomazanka. Primichdme najemno nakrajenou cibuli, sl a nadrobno nasekand vejce. Promichdme, nechame
vychladit a podavame spolu s Cerstvym pecivem.



