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Zelnacka v chlebu

Casovéa naro¢nost: 50 minut
Seznam prisad

2 ks brambor
sul
kmin
500 g kysané zeli
21 voda nebo vyvar
2 ks bobkovy list

asi 10 cely pepr
kulicka

kousek  maslo

1 ks vétsi cibule

2 ks klobéasa

1 1zice mleté sladka
paprika

malé bochnicky
chleba - pocet dle
velikosti bochnickt

Postup pripravy

Brambory oloupeme, nakrajime na kosti¢cky a uvarime ve vodé se soli a kminem domékka. V prubéhu vareni
brambor si do druhého kastrolu vyklopime kyselé zeli (i s ndlevem), prilijeme vodu ¢i vyvar (2 litry) a dame
varit spolu s bobkovym listem a peprem. Mezitim si na méasle na panvicce opeceme pokrajenou cibuli a po
chvili pridame i pokrajenou klobasu. Opecenou cibuli s klobasou prihodime ke kyselému zeli a vSe varime,
dokud neni zeli mékké (asi 30 minut). K zeli poté priddme i uvarené a scezené brambory, ochutime soli a
mletou sladkou paprikou. Hotovou zeliacku podavame ve vydlabanych bochniccich chleba.



