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Zelnacka s uzenym masem

Casovéa naro¢nost: 45 minut
Seznam prisad

500 g kysané zeli

21 masovy nebo
zeleninovy vyvar

5 listek | bobkovy list suseny
5 kulicka nové koreni

2 ks stredné velky
brambor

1 1Zice kmin

maslo
2 ks cibule
150 g uzené maso

11zicka mleta sladka paprika

sul

zelené bylinky na
ozdobu (pazitka,
petrzelka, nat
fenyklu)

Postup pripravy

Kyselé zeli ddme do hrnce, zalijeme vyvarem, pridame bobkovy list a nové koreni a varime po dobu asi 30
minut domékka. Brambory oloupeme, nakrajime na kosticky a spolu s kminem ddme varit zvlast. Mezitim si
na masle na panvicce opeceme nejprve nadrobno pokrajenou cibuli a po chvili pridame i pokrajené uzené
maso. Opékame dozlatova a opecCené pridédme k uvarenému zeli. Prihodime zcezené uvarené brambory a vSe
smichame. Ochutime mletou sladkou paprikou a podle potreby jeSté osolime. Ozdobime bylinkami a
podavame.



