mCIUb.cz

Zelna polévka z

21 zari., 2022

cerstveho zeli

Casovéa naro¢nost: 50 minut

Seznam prisad

250¢g
1 ks

5 ks
2 litry
1 kostka

3 ks
10 kulicka

1 1zicka

4 strouzky
4 1zice

1 1zice

1 ks

2 1zicka

kvalitni klobasa

mensi hlavka
bilého zeli

brambor

voda
zeleninovy nebo
hoveézi bujén
bobkovy list
pept

kmin

sul

Cesnek

hladka mouka

olej
cibule

sladka mleta
paprika

Postup pripravy

Klobésu si nakrajime na pulkolecka, zeli nakrouhdme na tenké nudlicky, brambory oloupeme a nakrajime na
kosticky. Do vody si vhodime kostkou bujénu, priddme bobkovy list, pepr a nasekané zeli. Uvarime do
polomékka. Pridame kmin, sul, nasekany ¢esnek, nakrajené brambory a klobasu a nechdme varit. Poté si z
mouky, soli, oleje a nahrubo nakrajené cibule pripravime jiSku, kterou odstavime a po chvili chladnuti
smichame s paprikou. JiSku zalijeme studenou vodou, promichdme a pres sito propasirujeme do polévky.
Polévku nechame jesté provarit, na talifi dozdobime snitkou kopru, posypeme nasekanou pazitkou a

podavame.



