CIII.)Club cz 4 prosince., 2018

Zazvorove susenky

Casovéa naro¢nost: 50 minut
Seznam prisad

2 ks vejce

2 ks zloutek

250 g mouckovy cukr

250 g hladka mouka

11zicka  suSeny zazvor

1/2 1zicka kyprtici préasek do
peciva

Postup pripravy

Nejprve si utfeme vejce a Zloutky spolu s mouckovym cukrem do pény. Priddme hladkou mouku a suseny
zazvor. Vypracujeme do hladkého tésta, které nechdme asi 10 minut odpocivat. Po uleZeni tésto rozvalime
na silné&jsi plat a vykrdjime formickami libovolné tvary - zdzvorky, ale klidné i détské motivy. Prenddme na
plech, kde nechdme pres noc zaschnout. Druhy den vloZime do trouby predehraté na 160 az 170 °C a
peceme asi 20 minut do svétle hnéda. Po upeceni nechdme vychladnout na kovové mrizce. Mame-li upecené
détské motivy, miZeme je je$té vychladlé dozdobit podle fantazie.



