MClub,cz 9 brezna., 2023
Zapékané brambory s tymianem

Casovéa naro¢nost: 40 minut
Seznam prisad

8 ks brambory
1ks cibule
300 g slanina
100 g maslo

200 g strouhany syr (napft.
gouda)

sl

1 1zicka | tymian (Cerstvy nebo
suseny)

2 ks vejce

250 ml | smetana

Postup pripravy

Oloupané brambory si nejprve ddme varit do osolené vody. Zatimco se budou varit, oCistime si cibuli a
nakrdjime ji na kolec¢ka. Slaninu pokrajime na platky nebo kosticky. Oboji (cibuli a slaninu) osmahneme na
masle dozlatova. Uvarené brambory slijeme, nakrajime na silnejsi platky a prendame je do pekacku nebo
zapékaci misky. Vmichdme k nim opecenou cibuli se slaninou, pridame nastrouhany syr a ochutime soli a
tymianem. VSe zalijeme vejci rozslehanymi se smetanou. Zapékaci misku vlozime do trouby predehraté na
180°Celsia a peceme asi 20 minut. Zapékané brambory podavame samotné nebo jako prilohu.



