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Zapeceny lilek s rajcaty a mozzarellou

Casovéa naro¢nost: 60 minut
Seznam prisad

1 ks vetsi lilek

3 ks rajcata

1 ks mozzarella

1 ks mala cibule

1 1zice balzamikovy ocet
olivovy olej
sl
mlety pepr

bylinky (napf.
provensalské)

kapary (nemusi byt)

Postup pripravy

Lilek oplachneme, odkrojime Spicku a podélné rozrizneme. Pomoci noZe nebo 1zice vyrizneme vnitrek tak,
aby nam uvnitr zistala maximalné pulcentimetrova vrstva lilku. Vydlabany vnitfek pokrajime na mensi
kostiCcky. Na kousky pokrajime také dveé rajcata. V panvi rozpalime olivovy olej. Cibuli nakrdjime najemno a
vhodime na olej. Nechdme zesklovatét a pridame lilek s rajcaty. Osolime, opeprime, priddme balzamikovy
ocet a provensalské Ci jiné oblibené bylinky. Vse spole¢né promichame a nechdme chvilku dusit, dokud vse
nezmeékne a nezezlatne. Vydlabané poloviny lilku vlozime na plech vyloZeny pecicim papirem a naplnime
pripravenou smési. Posledni rajée a mozzarellu nakrdjime na kolecka a na kazdou pulku naplnéného lilku
poskladame péar kolecek. Podle mozZznosti posypeme kapary. VloZime do vyhraté trouby na 180°C a peceme
priblizné 30 az 40 minut, dokud syr nezezlatne a lilek nezmékne.



