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Zapecené téstoviny se smetanou a syrem

Casovéa naroc¢nost: minut

Seznam prisad

400 g

1 ks
50¢g
250 ml

podle
chuti

Spetka
150 g

téstoviny (penne
nebo kolinka)

vetsi cibule
maslo
smetana ke Slehani

stl a mlety pepr

muskatovy oriSek
tvrdy syr (napr.
Gouda Ranko)

Postup pripravy

Téstoviny uvarime tak, aby byly al dente. Mezitim si oloupeme cibuli a nakrajime ji nadrobno. V panvi
rozpustime maslo a cibuli na ném opeceme dozlatova. K cibuli prilijeme smetanu ke §lehdni. Osolime,
opeprime a pridame Spetku muskatového orisku. Nechame kratce provarit. Do omacky vmichdme polovinu
nastrouhaného syra a michame, dokud se nerozpusti. Uvarené téstoviny smichame s pripravenou omackou a
prendame do vymazané zapékaci misy. Posypeme zbylym syrem. Vlozime do trouby predehraté na 180 °C a
peceme asi 25 minut dozlatova. Thned podavame.



