mCIUb.cz 19 Gnora., 2025
Zapecené téstoviny s brokolici a pivnim syrem

Casovéa naroc¢nost: minut
Seznam prisad

300g téstoviny
500 g brokolice

200g uzené maso nebo
slanina

220 g pivni syr
(doporucujeme nasi
znaCku Ranko)

1 ks cibule
2 cesnek
strouzky

200 ml smetana 12%

1 1zice dijonska horcice
1 1zice olivovy olej
stl, pept

Postup pripravy

Téstoviny uvaiime v osolené vodé na skus. Na posledni 4 minuty k nim pfiddme na rizicky rozdélenou
brokolici. Hotové scedime. Na oleji nechame zesklovatét nakrdajenou cibulku, pak priddme platky cesneku a
chvilku restujeme. Vlozime na kosticky nakrdjené uzené maso ¢i slaninu, osmahneme a pridame hoicici,
smetanu a 1 nastrouhany pivni syr. Dochutime soli a pepiem, privedeme k varu a priddme téstoviny s
brokolici. Dikladné promichdme a prendame do zapékaci misky. Poklademe pldtky zbylého pivniho syra a
pti 200 °C peceme asi 20 minut dozlatova.



