COOP Club.c: 11 ledna., 2024

Zapecené noky s rajcatovou omackou

Casovéa naroc¢nost: minut
Seznam prisad

500 g bramborové noky
(vyzkousejte nase
bramborové
gnocchi Varoma)

4 1zice olivovy olej
1 ks cibule
200 g slanina

4 strouzky cesnek

1 krajena

plechovka konzervovana
rajCata
stl, mlety pepr a
bylinky (napft.
oregano)

200 g tvrdy syr (napf.
Emmentaller
COOP Premium)

Postup pripravy

Bramborové noky dame varit na 2 minuty do horké osolené vody a predehrejeme si troubu na 220 °Celsia.
Mezitim si na olivovém oleji zpénime nadrobno pokrajenou cibulku. Po chvili pridame na kosticky
nakrajenou slaninu a po jejim opeceni i na kratkou chvilku vhodime nasekany ¢esnek. Brzy nato (aby ¢esnek
nezhorknul) prihodime i konzervovana rajcata, promichdme a chvili podusime. Ochutime soli, mletym
peprem a bylinkami. Poté smichame s uvarenymi bramborovymi noky a déme do zapékaci misky. Zasypeme
nastrouhanym tvrdym syrem a vlozime do predehraté trouby (na gril nebo horkovzduch). Zapékdme asi 10
minut a poté ihned podavame.



