COOP Club.c: 6 zari., 2021
Zapecena rajcata po provensalsku

Casovéa naro¢nost: 45 minut
Seznam prisad

10 ks rajce
olivovy olej
3 ks cibule

3 strouzek Cesnek

lal/2 provensalské

1zicka koreni

10 1zice strouhanka

5 1zZice nastrouhany
parmazan
sul

Postup pripravy

RajCata omyjeme a rozpulime. Lzi¢kou odstranime duzinu i se seminky. Mezitim si na olivovém oleji
osmahneme nadrobno pokrajenou cibuli a po chvili priddme i prolisovany ¢esnek. Nechdme jesté asi 2
minuty na plameni a poté odstavime. K opecené cibuli s cesnekem pridame vydlabanou raj¢atovou duZzinu,
provensalské koreni, strouhanku a parmazan. Dochutime soli a peclivé promichame. Touto smeési naplnime
vydlaband rajcata a ddme do trouby predehraté na 160°C. PeCeme asi 25 minut dozlatova. Poddvame jako
teply predkrm nebo jako prilohu k masu.



