COOP Club.c:z 4 prosince., 2025
Vosi hnizda (vosi uly)

Casovéa naro¢nost: 50 minut

Tésto

1 balicek  détské piskoty
(odebereme 33
kouskt)

150 g mouckovy cukr
60 g maslo

1 ks bilek

1 1zice horké kakao

2 1zice tuzemak

30g namleté vlasské
orechy

Krém

120 g maslo

2 1zice tuzemak

2 1zice vanilkovy cukr
2 ks zloutek
Dale

krystalovy cukr (na obalovani
kulicek a vysypdni formicek)

tuzemak (na piskoty)

Postup pripravy

Z piskotl odpocitame 33 kousku a ty si dame stranou. Zbylé piSkoty umeleme, priddme k nim mouckovy
cukr, maslo, bilek, kakao, tuzemak a namleté vlaSské orechy. VSe zpracujeme ve vlacné tésto, které
rozdélime na 33 kulicek. Kulicky obalime v krystalovém cukru a ddme na chvilku do chladu. Déle si
pripravime krém na naplnéni vosich hnizd: Méslo s tuzemdakem a vanilkovy cukr se zloutky smichame
dohromady a vSe utfeme dohladka. Nyni si celé piSkoty pokapeme tuzeméakem, formicku na vosi hnizda
vysypeme krystalovym cukrem a do kazdé formicky vtlacime jednu pripravenou a vychlazenou kulicku tésta.



Obréacenou stranou varecky vpichneme dovnitf (aby ndm vznikl dilek pro krém) a krém do dalku naplnime.
Primackneme nasdknutym piSkotem a hotové vosi hnizdo z formicky vyklepneme.

Poznamka: Misto 33 ks piskoti miizete pouzit i malé celozrnné pevné susenky.



