28 unora., 2019

m Club.c:
Veprové skvarky

Casovéa naro¢nost: 30 minut
Seznam prisad

2kg veprovy bucek
1dl voda
sul

hrubé drceny kmin

Postup pripravy

Veprovy bucek bez klize nakrajime na 1 az 2 centimetrové kostky. Vlozime do hrnce, podlijeme vodou a
Skvarime tak dlouho, dokud nezezladtnou. Obsah hrnce slijeme pres husté sito, ¢cimz oddélime Skvarky od
sadla. Sadlo nalijeme nejlépe do porceldnové dézy, kde jej nechdme ztuhnout. Skvarky diikladné vymackéame
(aby v nich nezustalo sadlo) a rozloZime je na plech. Posolime, pokminujeme, dobfe promichdme a nechéame
vychladnout. Vychladlé skvarky plnime stejné jako sadlo do Cisté porceldnové dozy.

Poznamka: Pokud mdte nejradéji skvarky namazané na chléb spolecné se sddlem, miizete je pochopitelné
dat do jedné nadoby. Vyhodou oddéleni je, Ze sddlo miizeme pouZit samostatné pri peceni ¢i vareni.



