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Veprové raminko na ¢esneku a rozmarynu

Casovéa naroc¢nost: 181 minut
Seznam prisad

1 kg veprové raminko
(plec)

stl
hrubé mlety pepr
2 dl rostlinny olej

8 strouzek Cesnek

1 ks cibule

2dl Cervené vino

11 zeleninovy vyvar
1 svazek cerstvy rozmaryn
4 1zice med

50 g maslo

Postup pripravy

Veprové raminko ocistime, ze vSech stran ho osolime a trochu opeprime hrubé mletym peprem. V kastrolu si
rozpalime olej a raminko na ném opecCeme ze vsSech stran dozlatova. Maso vyjmeme a ve zbylém oleji
opeceme i oloupané celé strouzky c¢esneku a kousky oloupané cibule. Zalijeme je cervenym vinem a vino
nechéme vyvarit. Poté do kastrolu vratime maso a priddme zeleninovy vyvar s nadrobno posekanym
rozmarynem a medem. Prikryjeme poklickou a pti mirném plameni dusime domékka (bude to trvat asi 2 a
1/2 hodiny). Na zavér omacku zjemnime kouskem madsla. Podavame naptiklad s peCenymi pikantnimi
brambory.

Poznamka: Recept na pecené pikantni brambory naleznete ZDE


https://www.coopclub.cz/pecene-pikantni-brambory/2854

