mCIUb cz 2 dubna., 2026

Velikonoc¢ni nadivka

Casovéa naro¢nost: 90 minut
Seznam prisad

10 ks rohlik
300 ml mléko

2 ks vejce
400 g uzené libové maso
2az4 Cerstvé mladé
hrsti koprivy

sul

pepr

sadlo (na vymazani
pekace)

2 1zice séadlo (do nadivky)

trochu strouhany
muskatovy orisek

1 ks kyprici prasek do
peciva

Postup pripravy

Ve vlazném mléce rozslehejte vejce s peprem a muskatovym oriSkem. Rohliky nakrdjime na kosticky a
zalijeme je mlékem. Nechame je zhruba 10 minut nasat. Ke vzniklé smési priddme na kosticky nakrajené
uzené maso a posekané Cerstvé koprivy. Dukladné promichame, dochutime soli, pepfem a priddme 1Zici
sadla. Prisypeme prasek do peciva a opét dikladné promichdme. Pekacek si vymazeme sadlem a vlozime do
néj hotovou smés na nadivku. Vlozime do predem vyhraté trouby a pe¢eme na 200 stupna zhruba pul hodiny.

Nds tip: Misto uzeného masa mitizete pridat napriklad kureci, krdli¢i nebo jehné¢i maso.



