mCIUb cz 29 brezna., 2018

Velikonoc¢ni mrkvovy dort

Casovéa naro¢nost: 60 minut
Seznam prisad

250 g mrkev

250 g Spaldova mouka (hrubé
nebo polohrubé)

1 ks  prasek do peciva
2 ks vejce

1 az 2 mléko
dl

150 g hnédy (tftinovy) cukr
100 g maéslo
50 g vlasské orechy

tuk na vymazdani formy

mouka na vysypani
formy

poleva

marcipan na ozdobu

Postup pripravy

Mrkev ocCistime a jemné nastrouhdme. Mouku smichdme s praskem do peciva a priddme nastrouhanou
mrkev, rozklepnutd vejce smichand s mlékem, titinovy cukr, rozpusténé maslo a nasekané vlasské orechy.
Vs$e dukladné promichame, dokud ndm nevznikne stfedné husté tésto. Troubu predehrejeme na 160 stupni
Celsia, formu si vymazeme tukem, vysypeme moukou a tésto do formy nalijeme. PeCeme asi 40 minut a ke
konci peceni zkousime $pejli, zda-li je tésto upecené i uvnitr. Povrch dortu mizeme na zavér prelit oblibenou
polevou a ozdobit mrkvickami vyrobenymi z marcipanové hmoty.



