CmDClub cz 17 dubna., 2025

Velikonocni jidasky
Casova naroénost: minut
Seznam prisad

150 ml vlazné mléko
1/2 kostky  drozdi
100g +1  cukr krupice

1zicka

2 1zice hrubd mouka
100 g maslo

4 ks vejce

350 g hladka mouka
Spetka stl

rozinky, mék ci
sezam na ozdobu

Postup pripravy

Nejprve si pripravime kvasek. V misce smichdme mléko s nadrobenym drozdim, 1zickou cukru a hrubou
moukou. Nechame vzejit a mezitim utreme maslo se zbylym cukrem. Ze ti vajec oddélime zZloutky a pridame
k maslu s cukrem. Vsypeme mouku, Spetku soli a také kvasek. Pokud chceme, v tuto chvili také zapracujeme
rozinky. V$e vymichdme do hladkého tésta. Pokud se lepi, prisypeme trochu mouky. Nechame pul hodiny
vykynout a poté oddélujeme vétsi kusy, které vyvalime do delSich valecku a sta¢ime do tvaru provazu.
VloZime na plech vyloZeny pecicim papirem a nechame jesté 10 minut kynout. Poté potreme rozslehany
vejcem, posypeme makem nebo sezamem. PeCeme dozlatova v troubé predehraté na 180°C.



