COOP Club.c: 18 dubna., 2025

Velikonocni cupcakes

Casovéa naroc¢nost: minut

Tésto:

2 hrnky hladkd mouka /

1 hrnek cukr krupice ‘
2 1zicky prasek do peciva

Spetka stl

1 hrnek maslo

2 ks vejce

200 ml mléko

100 ml olej -J
2 1zice bily jogurt

1 ks vanilkovy lusk

Krém:

250 smetana ke Slehani
ml

100 g mascarpone
100 g cukr moucka

libovolné potravinarské
barvivo

Ouska:

bily fondan popripadé
marcipan

ruzové gelové barvivo

Postup pripravy

Jako prvni si pripravime zakladni vanilkové dortiky, samoziejmé muzete pouzit jakykoliv jiny zaklad, paklize
preferujete napriklad cokolddové, pridejte 1zici kakaa, popripadé sdhnéte po mrkvové variante, kterd se
taktéz skvéle hodi. V mise smichdme mouku, cukr, prasek do peciva a stl. Pfiddme zméklé méslo a dukladné



rozmichdme, aby se v suché smési témér ztratilo. Do jiné nadoby vlijeme mléko, olej, pridame vejce, jogurt a
seminka z celého vanilkového lusku. Dukladné promichdme a pokud chceme, muzeme pridat trochu
gelového barviva, aby dortiky ziskaly veselejsi barvy. Za stdlého michani prilévame mokrou smés k té suché
a dukladné promichavéame, dokud nevznikne hladké tésto. Formu na muffiny (recept je 12 kusu) vylozime
papirovymi koSicky a plnime do % téstem. PeCeme v troubé vyhraté na 175°C, dokud povrch nezezlatne,
muffiny nenabydou a tésto se po zapichnuti Spejle nelepi. Nechdme uplné vychladnout. Mezitim pripravime
krém. Do vySsi nddoby vlijeme studenou smetanu, priddme mascarpone, cukr a pripadné také trochu
barviva. Slehdme do zhoustnuti. MiiZeme se vrhnout na vytvoreni ou$ek. Fondéan ¢i marcipan rozdélime na
dvé poloviny, jednu nechame c¢istou, do druhé priddme pér kapek barviva a dukladné promackame, abychom
ziskali svétle razovy odstin. Z bilé ¢asti vymodelujeme dva véleCky, které poté na jednom konci palcem
zmackneme. To samé udélame s ¢ésti riZzovou, ovSem valecky zmensime. Poté je vlepime dovnitf bilé ¢ésti a
vytvorime tak ouska. Na vychladlé muffiny navrstvime krém, bud pomoci cukrarského sacku a zdobici
Spicky, a nebo postaci zadni ¢asti 1zice krouZzivymi pohyby vytvorit malé hromdadky. Na vrch zapichneme dvé
mala ouska a mizeme podavat.



