COOP Club.c: 12 dubna., 2016

Vajickove rolky s krenem

Casovéa naro¢nost: 40 minut

Seznam prisad

4 ks

1 ks

1 ks

3 1zi¢ka

2 1zicka

kousek

150g

3 list

1 ks
3 ks

vejce
mens$i cibule

pomazankové maslo
(neochucené nebo
krenové)

majonéza (pripadné
bilého jogurtu)

plnotucna horcice
Cerstvy kren
Cerstva pazitka
stl

pepr

Sunka nebo

debrecinka
ledovy salat (nebo
jiny salat)

mald okurka
redkvicka

tvrdy syr na posypani

Postup pripravy

Do varici vody vloZime vejce a na mirném plameni varime priblizné devét minut. Poté uvarend vejce
zchladime, oloupeme a nakrdjime na mensi kosticky. Mezitim si smichame najemno nakrajenou cibuli s
pomazankovym mdslem, majonézou (nebo jogurtem), horcici, strouhanym kienem a nasekanou pazitkou. Vse
osolime, opeprime a dobre promichdme. Nakonec priddme nakrdjené vejce a znovu (ted jiz opatrneé!)
promichame. Vajickovou smés naplnime do Sunky nebo debrecinky a vytvorime rolky. Hotové rolky svazeme
celou pazitkou a poklademe na natrhané listy salatu. Ozdobime platky okurky a redkvicky. Nakonec
posypeme nastrouhanym syrem a podavéame s ¢erstvym pecivem.



