
Vajíčková cottage pomazánka

Postup přípravy

Do misky dáme cottage sýr, žervé, nastrouhaná natvrdo uvařená vajíčka a nadrobno pokrájenou cibuli. 
Ochutíme dijonskou hořčicí, bylinkami (my jsme použili medvědí česnek), solí, pepřem a citronovou šťávou. 
Vše zamícháme a mažeme na čerstvé pečivo. Ozdobíme například ředkvičkou s oblíbenými klíčky a můžeme 
vychutnávat!

7 dubna., 2026

Časová náročnost: minut

Seznam přísad

200 g cottage sýr 
(doporučujeme náš 
Cottage cheese COOP 
Premium)

1 ks žervé sýr

4 ks vejce uvařená natvrdo

1 ks malá cibule

1 
lžíce

dijonská hořčice

  bylinky podle chuti 
(pažitka, medvědí 
česnek...)

  sůl, mletý pepř a 
citronová šťáva

  na ozdobu ředkvičky či 
klíčky


