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Uzené veprové se zelim

Casovéa naro¢nost: 80 minut

Seznam prisad

1a1/2 kg

1 sklenka
1 sklenka
4 strouzky
5 ks

5 ks

2 1Zice

1 1zice

1 sacek

1 1zice

1 1zicka

2 ks

uzené veprové
maso

voda

svétlé pivo
Cesnek

nové koreni
bobkovy list
krupicovy cukr
vinny ocet
kysané zeli
kmin

sul

cibule

Postup pripravy

Uzené maso dadme do pekdacku a zalijeme vodou s pivem. Priddme oloupany cesnek vcelku, nové koreni a
bobkové listy. Maso prelijeme vinnym octem, posypeme cukrem a dame do trouby predehraté na 200 stupnu
Celsia. PeCeme asi 30 minut, poté obratime a priddme kysané zeli s kminem, soli a nadrobno pokrajenou
cibuli. Teplotu v troubé snizime na 180 stupnu Celsia. Pe¢eme dalsi priblizné 1 hodinu (v prubéhu peceni
podle potreby dolijeme trochu vody), dokud neni uzené maso krasné mékké. Poddvame s Cerstvym chlebem
nebo s opecenym bramborem.



