
Tyčinky v kokosové čokoládě

Postup přípravy

Ve vodní lázni si nejprve rozehřejeme ztužený tuk s rozlámanou čokoládou. Po rozpuštění přidáme kakao a 
podle chuti i moučkový cukr. Stále zahříváme a mícháme, aby se nám nevytvořily hrudky. Do hotové 
čokoládové polevy poté vmícháme trochu kokosové moučky. Podle potřeby opět přihřejeme a tyčinky v 
polevě namáčíme. Necháme ztuhnout a podáváme jako netradiční pochoutku.

13 listopadu., 2015

Časová náročnost: 30 minut

Čokoládová poleva

1 ks ztužený rostlinný tuk 
100% (např. Omega)

1 ks čokoláda na vaření

100 g kakao

  moučkový cukr dle chuti

Dále

  kokosová moučka

2 balení slané tyčinky


