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Tvaruzkova cesnecka

Casovéa naro¢nost: 61 minut

Seznam prisad

2 1zice olivovy olej
150¢g slanina
3 ks cibule

8 strouzku  Cesnek
1/51 voda
3 ks vétsi brambor
1 1zicka kmin
1 1Zic¢ka stl
mlety pepr

majoranka
(Cerstva Ci suSend)

300 g olomoucké
tvartzky

Postup pripravy

V hrnci si na olivovém oleji osmahneme pokrdjenou slaninu spolu s nakrajenou cibuli. Na zdvér pridame
nasekany Cesnek a také mirné (!) osmahneme. Zalijeme vodou, prihodime na kosticky nakrajené

brambory a ochutime kminem se soli. Varime pod poklickou asi 20 minut domékka. Poté
dochutime mletym peprem a Cerstvou Ci suSenou majorankou. Rozdélime na misky, na
kazdou pridame pokrajené olomoucké tvaruzky a misku ddme kratce zapéct do trouby -
asi na 5 minut pri 180 stupnich Celsia. Vyndame z trouby a ihned podavame.

Recept + foto: www.tvaruzky.cz



