COOP Club.c: 23 ledna., 2025

Tvarohové kolacky s ovocem

Casovéa naroc¢nost: minut
Tésto:

300¢g polohrubéa mouka
200 g hladka mouka
250 g maslo

2 ks vejce

20g cukr

25¢g drozdi

100 ml mléko

o

sul

Napln:

250 g  meékky tvaroh
60 g mouckovy cukr

1 1zice  strouhand citronova
klira

1 1zice  citronova stava

50¢g kokos

1ks vanilinovy cukr

1 hrnek ovoce na ozdobu
(napt. jahody,
maliny...)

Postup pripravy

Drozdi smichdme s cukrem a vlaznym mlékem a nechdme vzejit kvasek. Mouky prosejeme, smichdme se
Spetkou soli, 1 vejcem, rozpusténym vlaznym madslem a kvaskem. Vypracujeme tuzsi hladké tésto, které
nechdme alespori pil hodiny odpoc¢inout v ledni¢ce. Mezitim smichdme vSechny ingredience na naplii. Tésto
rozvalime na plat silny 4 mm a vykrajujeme z néj koleCka o priméru 5 cm. Dame na plech vyloZeny pecicim
papirem, vymackame okraje a potreme je rozslehanym vejcem. Plnime pokrajenym ovocem a pec¢eme pii 180
°C po dobu asi 20 minut dozlatova.



