m)ClLIb cz 2 Cervna., 2026

Tvarohoveé knedlicky s ovocnou omackou

Casovéa naroc¢nost: minut
Tésto:

1 tvaroh
vanicka

165 g détska krupicka
(doporucujeme nasi
jemnou krupicku
Babyland)

Spetka sul
1ks vanilkovy cukr
1ks kiira z citronu

20g maslo

Omacka:
300 g ovoce (trené, jahody, _H' ,_;~
maliny, ostruziny...) o JE

50g cukr
12 g kukuri¢ny Skrob
80 ml voda

1 ks |Stéva z citronu

Postup pripravy

Do misy dame tvaroh, krupicku, sul, vanilkovy cukr, méslo a citronovou kiiru. Vypracujeme tésto, které
nechdme hodinu odlezet v chladu. Na omacku si pripravime ovoce (tfesSné, jahody, maliny, ostruziny...).
Vhodime je do kastrulku, kam pridame i cukr a trosku vody. Varime asi 4 minuty (ovoce pusti $tavu), poté
prilijeme skrob rozmichany ve zbylé vodé a povatrime posledni minutku. Omacku ochutime citronovou
Stavou. Z vychlazeného tésta vytvorime kulicky ci jiné tvary, které vhodime do varici vody. Az vyplavou,
vyndame je ven. Poddvame s ovocnou omackou.



