Cﬂ.’pClub cz 9 prosince., 2024

Tvarohova stola s brusinkami

Casovéa naro¢nost: 60 minut
Seznam prisad

370 g hladka mouka
1/2 sacku kyprici prasek do
peciva

125¢g cukr krupice

1 ks vanilkovy cukr
150 g rozpusténé maslo
2 ks vejce

250 g meékky tvaroh

200g suSené brusinky
(brusnice)

maslo na potreni

mouckovy cukr na
posypani

Postup pripravy

Mouku smichame s praskem do peciva a prosejeme ji do misy. Pridame cukr, vanilkovy cukr, rozpustény tuk,
vejce a tvaroh. Prisady dobre propracujeme mixérem. Tésto nasledné prendame na pomouceny val, priddme
suSené brusinky a ru¢né propracujeme v hladké tésto. Nyni vytvarujeme Stolu a poloZime ji na plech
vyloZeny papirem na peceni. Ddme péci do predehraté trouby. Peceme pri 180 stupnich Celsia (160 stupnich
v horkovzdusné troubé) 35 az 45 minut. Po upeceni potreme rozpusténym maslem a posypeme mouckovym
cukrem.

Nas tip: Vyzkousejte stolu upéct drive nez tésné pred Vdnocemi - upecenou ji zabalte do alobalu a dejte
rozlezet do chladu. Uvidite, jak bude o Vdnocich vlidénd. A totéZz miZzeme udélat i s vdanockou.



