mCIUb cz 11 srpna., 2015

Tresnova marmelada

Casovéa naro¢nost: 45 minut
Seznam prisad

1 kg vypeckované zralé
tresne

250 g cukr

1 ks citron (podle chuti)

Postup pripravy

Tresné dobre ocistime a zbavime pecek. Vlozime do velkého hrnce se silnéjsim dnem. Pokud chceme
marmelddu jemnéjsi, muZeme je predem také trochu rozmixovat. Poté priddme cukr a $tavu z citronu a
varime na mirném plamenu. Marmelddu nechame varit az do té doby, nez dostate¢né zhoustne. Jestli je
hotové zjistime tak, Ze kapneme kapku na maly talifek. Kdyz zhoustne, muZeme plnit dobre vyplachnuté a
vysterilizované sklenice. Obratime dnem vzhiru a nechdme vychladnout.



