mClub cz 24 prosince., 2024

Tradicni houbovy kuba

Casovéa naroc¢nost: minut

Seznam prisad

1az?2 suSené houby
hrnky

250 g kroupy

2 1zice sadlo

1 ks vetsi cibule

5 strouzkli Cesnek

stl, pepr, mlety
kmin a majoranka

Postup pripravy

Susené houby zalijeme horkou vodou (aby houby byly potopené, ale ne vic) a nechame je asi 2 hodiny
nasdknout. Poté v téZe vodé houby uvarime domékka. Predem namocené kroupy uvaiime taktéz domékka.
Asi polovinou sadla vymazeme pekacek a na druhé poloviné osmazime cibuli. Po chvili priddme varené
houby, osolime, opeprime a okminujeme. Podusime a nechame vyvarit veskerou zbylou vodu z hub.
Promichdme s kroupami, ochutime majordnkou a prolisovanym cesnekem. Smés vlozime do sddlem

vymazaného pekacku a pe¢eme pri 180 stupnich Celsia zhruba 40 minut, dokud se neutvori kiupava kurka.
Podavame s kyselymi okurkami.



