COOP Club.c: 25 ledna., 2021

Téstoviny s tunakem a olivami

Casovéa naro¢nost: 30 minut

Seznam prisad

1 balicek

4 1zice
2 plechovka
3 strouzek

trochu

1 hrst
1 ks

téstoviny
stl

olivovy olej
tunak v oleji
Cesnek

strouhana
citronova klira

citronova stava
Cerné olivy
vetsi rajcatovy
protlak

mlety pepr

zelena petrzelka

na ozdobu
(nejlépe
hladkolista)

Postup pripravy

Téstoviny ddme do osolené vrouci vody a uvarime “na skus”. Scedime a pokapeme olivovym olejem. Na
panvicku si dame tunéka (i s olejem), prolisovany ¢esnek, citronovou kuru i $tdvu a olivy. Mirné opeceme
(nesmime moc, jinak by ndm Cesnek zhorkl), priddme rajcatovy protlak a dochutime mletym peprem a
pripadné soli. Smichdme s uvarenymi téstovinami, posypeme nasekanou zelenou petrzelkou a ihned

podavame.



