COOP Club.c: 29 ledna., 2021

Téstoviny s krevetami a kokosovym mlékem

Casovéa naroc¢nost: minut
Seznam prisad

300¢g téstoviny (napr.
Spagety nebo
dlouhé nudle)

300 g vyloupané krevety
sul
pepr

2 strouzky cCesnek

dle chuti  chilli

100 ml kokosové mléko
1 1zice limetkova stava
1 1zice med

2 lzice olivovy olej

nékolik Cerstvé bylinky

listkt (petrzelka,
bazalka, mata...)

Postup pripravy

Nejprve si ddme varit téstoviny do osolené vrouci vody. V hlubsi panvi rozpalime olej a vhodime krevety.
Pokud méame krevety jiz predvarené, postaci jim jen par minut, pokud ne, restujeme chvili déle, az jsou
dokonale rizové a voni. Krevety osolime, opeprime, priddme prolisovany ¢esnek, chilli, limetkovou $tavu a
med. Promichdme a vlijeme kokosové mléko. Nechame par minut prohrat a mezitim si scedime na skus
uvarené teéstoviny. Ty zamichame do pripravené smeési a jesté chvili prohtivime a promichédme, aby se chuté
propojily. Dozdobime listky ¢erstvych bylinek a muzeme podavat.



